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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2020/C 171/08)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszg zmiang nieznaczng zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delego-
wanego Komisji (UE) nr 664/2014 ().

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej zmiany nieznacznej jest dostepny w bazie danych Komisji e-Ambrosia.

JEDNOLITY DOKUMENT
,PATATA DEL FUCINO”
Nr UE: PGI-IT-01217-AMO1 - 10.1.2020
ChNP ()ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

,Patata del Fucino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Patata del Fucino” odnosi si¢ do dojrzatych bulw z gatunku Solanum tuberosum z rodziny Solanaceae, ktére
uzyskuje si¢ z sadzeniakéw pochodzacych z odmian ziemniakéw zarejestrowanych we wspdlnym katalogu odmian
gatunkéw roélin rolniczych.

Wielko$¢ bulw ($rednica) wynosi ponad 35 mm, ale nie przekracza 80 mm, a ich ksztalt moze by¢ rézny: od okrag-
tego po okraglo-owalny, owalny i owalny wydtuzony. Skérka nie oddziela si¢ od migzszu; miazsz jest zwarty i nie
poddaje si¢ naciskowi oraz ma zabarwienie typowe dla tej odmiany, tj. od biatego po rézne odcienie zdttego. Czesé
jadalna nie stanowi mniej niz 95 %.

Wilasciwosci chemiczne (na 100 graméw czesci jadalnej) sa nastepujace:
suche pozostatosci > 14,

skrobia = 8 g

potas = 300 mg

fosfor > 35 mg.

Zbiér ,Patata del Fucino” nastepuje, gdy ziemniaki sg catkowicie dojrzale, czyli poczawszy od konca lipca. Ziemniaki
s umieszczane w odpowiednich pojemnikach i mogg by¢ przechowywane do kofica maja po zakonczeniu zbiordw,
bez narazania ich na utratg typowych dla nich cech.

Tolerancje dotyczace jakosci

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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Ziemniaki, ktore kwalifikuja si¢ do ochrony, musza w momencie wprowadzania do obrotu w wybranym opakowaniu
posiada¢ nastepujace cechy:

a) jednorodno$¢ w zakresie wielkosci bulw: wielko$¢ bulw nie moze by¢ mniejsza niz 35 mm lub wigksza niz
80 mm; maksymalna dopuszczalna réznica wielkosci bulw w poszczegdlnych opakowaniach wynosi 30 mm;

b) bulwy musza by¢ nienaruszone, twarde, czyste oraz pozbawione kietkow i uszkodzen biotycznych lub abiotycz-
nych.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ziemniaki ,Patata del Fucino” muszg by¢ sadzone, uprawiane i zbierane na okre§lonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Ziemniaki muszg by¢ przechowywane w pojemnikach w temperaturze 4-10 °C, przy wilgotnosci wzglednej miedzy
88 a 95 %. Bulwy mozna réwniez przechowywac przez dtuzszy czas w chlodziarkach, jednak nie dtuzej niz przez 9
miesigcy. Stosowanie zabiegdéw zapobiegajacych kielkowaniu przechowywanych bulw jest dozwolone zgodnie z
odpowiednimi obowigzujacymi przepisami.

W czasie wprowadzania do obrotu produkt objety ChOG ,Patata del Fucino” musi by¢ pakowany przy uzyciu:
— workéw o pojemnosci: 2 kg do 20 kg,

— opakowan siatkowych o pojemnosci: 0,500 kg do 2,5 kg,

— opakowan typu vertbag, quicksack, girsac i torebek o pojemnosci: 0,500 kg do 5 kg,

— karton6w lub skrzynek o pojemnosci: 3 kg do maksymalnie 20 kg,

— tacek na zywno$¢ o pojemnosci: 0,500 kg do 5 kg,

— koszykéw o pojemnosci: 0,500 kg do 5 kg.

Wszystkie rodzaje opakowan muszg zawieraé oczyszczone (wyszczotkowane lub umyte) ziemniaki i musza by¢
szczelnie zamkniete w taki sposdb, by wyjecie bulw bez naruszenia opakowania bylo niemozliwe; nie dotyczy to kar-
ton6éw i skrzynek.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oprécz symbolu Unii Europejskiej oraz informacji wymaganych przepisami prawa na etykiecie opakowania umie-
szcza si¢ rOwnieZ nastepujgce napisy i informacje:

— nazwe ,Patata del Fucino”, po ktérej dodaje si¢ skrét ,IGP” (,ChOG”) lub napis ,Indicazione Geografica Protetta”
(»chronione oznaczenie geograficzne”),

— imig i nazwisko oraz adres lub nazwe przedsigbiorstwa i adres siedziby indywidualnego producenta lub zwigzku
producentéw lub podmiotu pakujacego,

— poczatkowa mase netto,
— nazwe odmiany,

— logo przedstawione ponizej:

Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek okreslenia, ktére nie zostato wyraznie przewidziane.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Granice obszaru uprawy wyznacza droga prowincjonalna Circonfucense, a obszar ten obejmuje czgci terytorium
podzielonego drogami dojazdowymi do gospodarstw rolnych na ponumerowane dzialki, nalezacego do nastepuja-
cych gmin potozonych w prowincji UAquila: Avezzano; Celano; Cerchio; Aielli; Pescina; S. Benedetto dei Marsi; Ortuc-
chio; Trasacco; Luco dei Marsi.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Uprawa ,Patata del Fucino” odbywa si¢ na dnie jeziora o takiej samej nazwie — jeziora Fucino — ktére w 1875 r. zostalo
osuszone i zrekultywowane. Teren ten jest potozony na wysokos$ci 700 metréw nad poziomem morza.

Gléwne cechy morfologiczne tego terenu spowodowaly utworzenie trzech réznych obszaréw: wglebienia po dawnym
jeziorze; taraséw na wysokosci 670-720 m; oraz obszaru o zlozonej morfologii potozonego powyzej dwéch pozos-
tatych terenéw. Ze wzgledu na istnienie basenu dawnego jeziora zjawisko akumulacji osadéw przewazylo nad skut-
kami erozji. Gleby ilaste i gliniaste zawieraja duzg ilo§¢ wapienia ogdlem i wapienia aktywnego ze wzgledu na wegla-
nowy charakter osadéw pedogenicznych. Odczyn (pH) oscyluje migdzy subalkalicznym a alkalicznym; wystepuja
réwniez wysokie poziomy materii organicznej, azotu ogdlnego, przyswajalnego fosforu i potasu wymiennego.
Wysoka zawarto$¢ materii organicznej jest zachowana w wyniku regularnego stosowania przez rolnikéw znacznych
ilosci nawozu naturalnego. Sklad gleby umozliwia dobry odplyw wody oraz normalny rozwéj bulw o réwnym i regu-
larnym ksztalcie. Szczegdlne cechy charakteryzujace ten ostoniety pasmami gérskimi obszar sprawiajg, Ze morze,
ktore jest potozone w odleglosci zaledwie 80 km na wschdd, nie wywiera na obszar zadnego wplywu. Przeciwnie,
obszar ten ma cechy typowe dla obszaréw polozonych w klimacie kontynentalnym, ktéry charakteryzuja bardzo
surowe i wilgotne zimy oraz gorace, cz¢sto wilgotne lata. W sezonie produkcyjnym zakresy temperatur dziennych
(okoto 30 °C) i nocnych (10-15 °C) sprzyjaja wzrostowi roélin. Dzigki dobrej zdolnosci gleby do retencji wody oraz
podnoszeniu si¢ poziomu wody z podziemnych warstw wodonoénych pod wplywem kapilarno$ci w polgczeniu z
czesto pojawiajacy si¢ poranng rosa uprawom nigdy nie brakuje wody. Opady deszczu, $niegu i charakterystyczna
rosa, ktéra czesto ma charakter mikroopadu, dopelniajg klimatyczny profil tego obszaru. Omawiany obszar jest
odpowiednio zaopatrywany w wode dzigki naturalnym strumieniom i rzekom, ktére plyna z gér otaczajacych row-
ning, oraz dzigki geometrycznej sieci kanaléw. Kanaly te zostaly specjalnie wybudowane w ramach robét w zakresie
gospodarki wodnej prowadzonych przez nowo powstaly wowczas Ente Fucino [organ Fucino] w okresie reformy rol-
nej (w latach 50. XX wieku) majacej dwojaki cel jakim bylo osuszenie gruntéw i wykorzystanie zgromadzonej wody
do nawodnienia upraw, przyczyniajac si¢ w ten sposéb do zoptymalizowania warunkéw uprawy dla rolnikéw.

,Patata del Fucino” r6znig si¢ od ziemniakoéw uprawianych na innych obszarach ze wzgledu na ich charakterystyczny
migzsz, ktéry sprawia, Ze nadaja si¢ zaréwno do celéw konsumpcji w gospodarstwach domowych, jak i do zastoso-
wan przemystowych. Bulwy ,Patata del Fucino” majg zwarty miazsz, ktéry nie poddaje si¢ naciskowi, oraz skorke,
ktéra nie oddziela si¢ od miazszu. W przypadku gotowania na parze migzsz charakteryzuje si¢ raczej dobrg granulacja
i nie wykazuje oznak czarnienia po ugotowaniu. Kolejng bardzo ceniong cechg tych bulw jest fakt, ze ich migzsz pra-
wie nie ciemnieje podczas smazenia. W badaniu panelowym przeprowadzonym przez przeszkolonych degustatoréw
oceniono, ze bulwy ,Patata del Fucino” maja przyjemny smak lub bardzo intensywny ziemniaczany smak, praktycznie
bez zadnego nieprzyjemnego posmaku (metalicznego, trawy itp.). Ziemniaki zachowujg te wlasciwosci organolep-
tyczne nawet po wielu miesigcach przechowywania.

Cykl produkgji ,Patata del Fucino” trwa przez wszystkie pory roku, jakie wystepuja na geograficznym obszarze pro-
dukdji: poczawszy od zasiewu na wiosng; wzrostu i produkcji w lecie; a skoficzywszy na zbiorach, ktére odbywaja sie
tylko wtedy, gdy ziemniaki sg catkowicie dojrzale, czyli péznym latem/jesienig. Oznacza to, ze ziemniaki korzystaja z
wplywu warunkéw klimatycznych, jakie panuja w réznych porach roku. Jako$¢ ,Patata del Fucino” jest zwiazana z
warunkami uprawy zapewnianymi przez dawne dno jeziora. Szczegdlne cechy terenu sprawiajg, Ze ziemniaki moga
by¢ uprawiane metodami naturalnymi, ktérym produkt zawdzigcza swoje typowe organoleptyczne cechy charakte-
rystyczne. Lekka, Swieza, gtownie ilasta i bardzo zyzna gleba, naturalnie bogata w makro- i mikrosktadniki odzywcze,
materi¢ organiczng oraz préchnice powstala w wyniku sedymentacji materiatu organicznego na przestrzeni wiekow,
zapewnia ochrong powierzchni ziemniakoéw przed uszkodzeniami lub peknieciami w okresie wzrostu lub zbioréw,
dzigki czemu bulwy o regularnym ksztalcie majg skorke, ktéra dobrze przylega do migzszu. Opisane warunki klima-
tyczne (sklad gleby, dobre podsigkanie kapilarne, temperatura, dostep do wody na potrzeby nawadniania) sprawiajg,
ze obszar Fucino jest szczegdlnie odpowiedni do uprawy ziemniakéw. Dzigki bogatemu do§wiadczeniu miejscowych
producentéw, cigglym staraniom na rzecz poprawy technik rolniczych ukierunkowanych przede wszystkim na stoso-
wanie ekologicznych metod oraz ochronie warunkéw uprawy obszar ten umozliwia produkcje wysokiej jakosci ziem-
niakow, ktére na rynku krajowym byly zawsze cenione i znane ze wzgledu na ich wysoka jakos¢.

0Od 2002 r. wielu stowarzyszonych producentéw z obszaru Fucino produkuje ziemniaki zgodnie z systemem certyfi-
kacji opartym na ,zintegrowanej produkcji” oraz przyjelo specyfikacje wyraznie dotyczaca ,Patata del Fucino”; poka-
zuje to, Ze nazwa ta jest stosowana réwniez w jezyku rolniczym/handlowym.



19.5.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 17125

W czasopismach specjalistycznych takich jak ,LInformatore Agrario” opublikowano szereg artykutéw zawierajacych
odniesienia do nazwy ,Patata del Fucino”, obszaru Fucino jako obszaru zdecydowanie sprzyjajacego produkgji ziem-
niakow oraz do obszaru Fucino bgdacego odpowiednim miejscem do badania odmian ziemniakéw:

— ,Le varieta di patata coltivate in Italia e la loro destinazione d’uso” [,Odmiany ziemniakéw uprawiane we Wlo-
szech i ich zastosowanie”] (2/2002, s. 61),

— ,Ecco perche in Italia non si produce patata da seme” [,Oto dlaczego we Wloszech nie produkuje si¢ sadzenia-
kow’] (462008, 5. 34-36),

— ,Produzione di patata da seme: contributo per la valorizzazione dell'agricoltura montana” [,Produkcja sadzenia-
kow: pomoc w rozwoju gospodarki rolnej na terenach gérskich”] (18/1997, s. 27-29),

— ,Sperimentazione varietale 1998 su patata comune nel centro e nel nord” [,Badanie powszechnych odmian ziem-
niakéw w $rodkowej i pétnocnej czesci Wloch — 1998 1.”] (48/1998, s. 39-46).

W ostatnich latach lokalne podmioty gospodarcze zorganizowaly wiele dzialafi na rzecz promocji i rozwoju
uprawy ,Patata del Fucino”. Zaliczaja si¢ do nich:

— ,Sagra della Patata” [,festiwal ziemniakéw”] organizowany od 1971 r. w obszarze Fucino, w szczegdlno$ci w gmi-
nie Avezzano,

— w 2008 r., ktdry zostal ogloszony przez FAO Migdzynarodowym Rokiem Ziemniaka, producenci ,Patata del
Fucino” zapewnili regionowi Zadrima w Albanii wsparcie techniczne i narzedzia rolnicze w ramach projektu
wspolpracy noszacego nazwe ,Projekt Albania”,

— w 2001 r. stacja Canale 5 wyemitowala odcinek programu telewizyjnego ,1l Gusto” [,Smak”] poswigcony ,Patata
del Fucino”,

— w 1993 r. uwage obywateli na nazwe ,Patata del Fucino” zwrécono w odcinku programu telewizyjnego ,Linea
Verde” [,Zielona Linia”] emitowanego przez nadawcg krajowego, telewizje RAL

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji znajduje si¢ pod nastgpujacym adresem: http://www.politicheagricole.it/flex/
cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-
ciu zaktadki ,Qualitd” (u géry po prawej stronie ekranu), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu), a
nastgpnie odnos$nika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE".
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