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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 298/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Leithaberg”
Numer referencyjny: PDO-AT-A0216-AM01
Data przekazania informacji: 21.2.2020

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Poniewaz rejestrem winnic zarzgdza si¢ obecnie w ramach zintegrowanego systemu zarzadzania i kontroli, nalezy
dostosowaé maksymalng wydajnos¢ z hektara.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Leithaberg

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

Nazwe pochodzenia ,Leithaberg” mozna stosowaé wylacznie do win uzyskanych z odmian o charakterystycznie wyso-
kich poziomach owocowosci, mineralnosci i korzennosci (o znacznie mniej wyrazistym pierwotnym aromacie owoco-
wym). Pozostale wlasciwosci organoleptyczne okreslono w specyfikacji produktu. Do produkeji win biatych mozna
wykorzysta¢ wylacznie odmiany Pinot blanc, Chardonnay, Neuburger i Griiner Veltliner lub kupaz tych odmian. W przy-
padku win czerwonych dozwolona jest tylko odmiana Blaufrinkisch.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a. Podstawowe praktyki enologiczne

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win
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W przypadku nazwy pochodzenia ,Leithaberg” dopuszcza si¢ stosowanie wszystkich praktyk enologicznych odnosza-
cych sie do wina objetego chroniong nazwa pochodzenia dozwolonych na podstawie rozporzadzen (UE) 2019/934
i (UE) 2019/935, z wyjatkiem obrébki sorbinianem potasu i diweglanem dimetylu. Zgodnie z rozporzadzeniami (UE)
2019/934 i (UE) 2019/935 mozliwe jest odkwaszanie win. O ewentualnym zakwaszeniu w zaleznos$ci od warunkéw
klimatycznych w sezonie wegetacyjnym decyduje Federalny Minister Rolnictwa, Regionéw i Turystyki. Warunki doty-
czgce ewentualnego zakwaszenia w tym przypadku regulowane sg rozporzadzeniami (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935.

Szczegblne praktyki enologiczne (w tym wzbogacanie) wynikajg z wybranej tradycyjnej metody produkgji i zostaly opi-
sane w specyfikacji produktu.

b. Maksymalna wydajnosé
10 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Region winiarski Leithaberg obejmuje powiat Eisenstadt Umgebung, miasta statutarne Eisenstadt i Rust, gminy Jois
i Winden, a takze winnice Hausberg, Neuberg, Marthal i Landstrale Hutweide w gminie Neusied] am See.

7. Gléwne odmiany winorosli
Weifer Burgunder — Pinot blanc
Neuburger
WeifSer Burgunder — WeilSburgunder
Weifer Burgunder — Klevner
Griiner Veltliner — Weiflgipfler
Blaufrinkisch — Frankovka

Chardonnay — Morillon

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Gleba powstata na krystalicznych gnejsach i tupkach tyszczykowych, na ktérych przez miliony lat gromadzily sie trze-
ciorzedowe stwardniate wapienie litawskie. Pigtnascie milionéw lat temu wzdtuz linii Thermenregionu (region winiarski
Dolnej Austrii) powstala szczelina, po ktdrej pozostalo podloze skalne i tupki tyszczykowe. Obecnie te zwietrzale gleby
skalne, ktdre zawierajg piaszczystg gling, a przede wszystkim tupki i wapienie muszlowe, wplywaja na charakter wina
z tego regionu. Gleba nadaje winom mineralng korzenno$¢.

Strukture produkcji w regionie winiarskim Leithaberg tworzg rodzinne przedsigbiorstwa zajmujace si¢ uprawg winoro-
8li, ktére przetwarzajg gtéwnie winogrona z wlasnej produkgji i czgsto réwniez sprzedajg je bezposrednio z gospodar-
stw. Istnieje $cisly zwigzek miedzy wysokim poziomem turystyki a przemystem winiarskim. Winoro$l uprawia si¢ nie-
mal wylacznie przy wykorzystaniu systemu prowadzenia w wysokich formach i drucianych rusztowan.

Wino musi wykazywa¢ nastepujace cechy charakterystyczne: Smak: typowy dla regionu, zwarty, korzenny, elegancki,
mineralny, o ledwo wyczuwalnych nutach drzewnych lub bez takich nut. Zapach: bukiet typowy dla regionu, owocowy,
korzenny i $wiezy, mniej wyrazisty pierwotny aromat owocowy. Na wina ,Leithaberg DAC” wplywaja dwa czynniki —
Gory Litawskie na potnocnym zachodzie i Jezioro Nezyderskie na potudniowym wschodzie. Ciepte wiatry znad Jeziora
Nezyderskiego nadajg winu wyrazng dojrzato$¢. Dzigki Gérom Litawskim noce sa chtodne, co nadaje owocowego cha-
rakteru, SwiezoSci, finezji 1 zywosci. Gleby, na ktérych powstaja wina ,Leithaberg DAC”, skladajg si¢ gtéwnie z wapieni
i lupkéw. Wapienie muszlowe sprawiajg, Ze wina nabierajg lekko stonej nuty i elegancji. Natomiast tupki zapewniaja nie-
zbedng sprezysto$¢ i kregostup wina.

Ponadto przewazajacy udzial rodzinnych przedsigbiorstw zajmujgcych si¢ uprawa winorosli sprawia, ze tradycyjny styl
produkcji wina jest przekazywany z pokolenia na pokolenie, co dodatkowo wyrdznia wina Leithaberg.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogow dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Zgodnie z austriackg ustawg w sprawie wina wino objete nazwa pochodzenia ,Leithaberg” mozna wprowadzi¢ do
obrotu tylko wtedy, gdy posiada oficjalny numer kontroli jakosci [staatliche Priifnummer]. Aby uzyskaé numer kontroli
jakodci, probka kazdego wina, ktére ma by¢ wprowadzone do obrotu pod nazwa pochodzenia ,Leithaberg” (systema-
tyczna kontrola), musi zosta¢ poddana badaniom analitycznym i organoleptycznym (zob. specyfikacja produktu). Pod-
mioty, ktore zamierzajg ubiega si¢ o nadanie winu o nazwie handlowej ,Leithaberg” oficjalnego numeru kontroli
jakosci, musza co roku na piSmie powiadomi¢ o tym Regionalny Komitet Winiarski w Burgenlandzie. Degustacja
w celu przyznania numeru kontroli jakosci moze odby¢ si¢ wylgcznie w Federalnym Urzedzie ds. Uprawy Winorosli
w Eisenstadt. Wszyscy degustatorzy zasiadajacy w oficjalnej komisji degustacyjnej muszg zostaé przeszkoleni przez
Regionalny Komitet Burgenlandu w zakresie oceny profilu aromatu typowego dla win ,Leithaberg DAC”. Wino uznaje
sie za odpowiednie pod wzgledem organoleptycznym, jezeli co najmniej pigciu z szeSciu degustatoréw odda glos za.
W przypadku odrzucenia wina jako ,Leithaberg DAC” i stosunku opinii negatywnych do pozytywnych wynoszacym
4:2 prébke nalezy ponownie przekaza¢ do oceny innej komisji degustacyjnej.

Link do specyfikacji produktu

https://www.bmlrt.gv.at/landproduktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html
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