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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 160/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»Carifiena”
PDO-ES-A0043-AMO03
Data przekazania informacji: 6.2.2023 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wlaczenie dwéch gmin do obszaru geograficznego okreslonego przez ChNP
Opis:

Obszar geograficzny zostal rozszerzony na gminy Fuendetodos i Vistabella de Huerva przylegajace do obszaru geogra-
ficznego, ktéry wyznacza ChNP ,Carifiena”.

Zmiana dotyczy pkt 4 ,Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego” w specyfikacji produktu i pkt 6 ,Wyznaczony
obszar” w jednolitym dokumencie.

Biorgc pod uwage ich przedmiot i uzasadnienie, zmiany tej nie uznaje si¢ za zmiany na poziomie Unii zgodnie z art. 14
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33, poniewaz nie powodujg one zmiany chronionej nazwy pocho-
dzenia; zmiany, skreslenia ani dodania kategorii produktéw sektora wina; uniewaznienia zwigzku ani wprowadzenia
nowych ogranicze przy wprowadzaniu produktu do obrotu. W zwiazku z powyzszym uznaje si¢ ja za zmiang standar-
dowa.

Uzasadnienie:

Przeprowadzone badania na miejscu, oparte gléwnie na analizie cech glebowo-klimatycznych obu gmin, umozliwily
scharakteryzowanie potencjalu agronomicznego obszaru dodawanego do ChNP, stwierdzajac, ze nie ma znaczacych
réznic w stosunku do obecnego obszaru geograficznego.

Obszary uprawy winoro$li badane w Fuendetodos majg cechy, ktore s3 w znacznym stopniu podobne do jednej z jedno-
stek obszaru objetego ChNP ,Carifiena”, a w szczegdlnosci majg profil plaskowyzéw wapiennych. Stwierdzono réwniez,
ze wskazniki klimatyczne pokrywaja sie ze strefg klimatyczng D objeta ChNP.

Jesli chodzi o gming Vistabella, ustalono, Ze istnieja dwa odrgbne obszary, ktére pokrywaja si¢ z obszarami objetymi
ChNP. Sg to w szczegdlnosci gleby na zboczach z tupkami ilastymi i kwarcytem oraz gleby nasienne i zbocza. W badaniu
stwierdzono rowniez, ze dane klimatyczne w tej gminie s3 podobne do danych okreslajacych strefe klimatyczng D objeta
ChNP.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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2. Wlaczenie odmiany bialej (drugorzednej)
Opis:
Zostala ona wlaczona do wykazu odmian drugorzednych zawartego w specyfikacji ChNP ,Carifiena blanca”.

Zmiana dotyczy pkt 6 ,Odmiany winorosli, z ktérych produkuje si¢ wino” w specyfikacji produktu. Nie ma ona wplywu
na jednolity dokument, poniewaz jest odmiang drugorzedna.

Biorac pod uwage ich przedmiot i uzasadnienie, zmiany tej nie uznaje si¢ za zmiany na poziomie Unii zgodnie z art. 14
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33, poniewaz nie powodujg one zmiany chronionej nazwy pocho-
dzenia; zmiany, skreslenia ani dodania kategorii produktéw sektora wina; uniewaznienia zwigzku ani wprowadzenia
nowych ograniczen przy wprowadzaniu produktu do obrotu. W zwigzku z powyzszym uznaje si¢ jg za zmiane standar-
dows.

Uzasadnienie:

Zarzadzeniem AGM/1312/2022 z dnia 13 wrze$nia do wykazu odmian winoro$li dopuszczonych w Aragonii dodano
nazwe Carifiena blanca jako synonim Carignan blanc.

Odmiana ta jest dostosowana do szczegdlnych warunkow nazwy, zaréwno pod wzgledem produkeji, jak i aspektow
enologicznych, o silnym aromatycznym charakterze, ktory zachowuje charakterystyczny profil sensoryczny win biatych
objetych ChNP ,Carifiena”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Carifiena

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujace
8.  Wino pétmusujgce

16. Wino z przejrzalych winogron
4. Opis wina lub win

1. Wina biale i rézowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: czysty

— Wino biale: barwa stomkowozélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozétta lub zétta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, fososiowa, rézowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.
Aromat: owocowy, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: $rednia kwasowo$¢, umiarkowana stodycz, bez wad.
* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 240 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej 5 g/l

** W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4,5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

180

2. Wina czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: przejrzysty, barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu lub

wisni.

Aromat: owocowy, czerwonych owocoéw (czeresnia, truskawka, malina, porzeczka), aromat drzewny w przypadku kon-

taktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: $rednia kwasowo$¢, umiarkowana stodycz, $rednie wrazenie cierpkosci, bez wad.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej 5 g/l

** W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

140

3. Wino likierowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wyglad: czysty

— Wino biale: barwa zétta, bursztynowa lub zlotozélta.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu lub

wisni.

Aromat: dojrzale owoce, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: alkoholu (uczucie ciepla) i stodyczy, bez wad.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki — 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej 5 g/l

** W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

4. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: przejrzysty, z pecherzykami dwutlenku wegla.

— Wino biale: barwa stomkowozélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozoétta lub zétta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, lososiowa, rézowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu, wisni
lub rubinowoczerwona.

Aromat: owocowy, bez wad.

Smak: wyczuwalny w ustach dwutlenek wegla (ostry i orzezwiajacy), lekko kwasny (Swiezy) smak, bez wad.

* W przypadku nieokreslenia limitéw obowigzuja limity przewidziane w obowigzujgcych przepisach europejskich.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 160
(w miligramach na litr)

5. Wino pétmusujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: przejrzysty, z pecherzykami dwutlenku wegla.

— Wino biale: barwa stomkowozélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozétta lub zétta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, fososiowa, rézowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu, wisni
lub rubinowoczerwona.

Aromat: owocowy, bez wad.

Smak: wyczuwalny w ustach dwutlenek wegla (ostry i orzezwiajacy), lekko kwasny (Swiezy) smak, bez wad.
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* Wino biale i wino rézowe: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co
najmniej 5 g/l - 240 mg/1

* Wino czerwone: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 140 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej
5 g/l-180 mg|l

** W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w milickwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Wino z przejrzatych winogron (z péznych zbiorow)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: czysty

— Wino biale: barwa stomkowozélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozoétta lub zétta.
— Wino rézowe: barwa tupin cebuli, fososiowa, rézowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu, wisni
lub rubinowoczerwona.

Aromat: dojrzale owoce, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: alkoholu (uczucie ciepta), stodyczy — w zaleznosci od zawarto$ci cukréw — bez wad.

* Wino biate i wino rézowe: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co
najmniej 5 g/l - 240 mg/1

* Wino czerwone: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 140 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej
5 g/l-180 mg|l

** W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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7. Wino z przejrzatych winogron (naturalne stodkie)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: czysty

— Wino biale: barwa stomkowozélta o zielonkawym odcieniu, bladozélta, stomkowozétta lub zétta.
— Wino ré6zowe: barwa tupin cebuli, fososiowa, rézowa, truskawkowa lub rézowofioletowa.

— Wino czerwone: barwa burgundowa, czerwonopurpurowa, czerwona przypominajgca barwe owocu granatu, wisni
lub rubinowoczerwona.

Aromat: dojrzale owoce, aromat drzewny w przypadku kontaktu wina z drewnem, bez wad.

Smak: $rednio lub bardzo stodki. Wolny od wad.

* Wino biale i wino rézowe: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 mg/l; jezeli zawarto§¢ cukréw wynosi co
najmniej 5 g/l - 240 mg/1

* Wino czerwone: maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 140 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukréw wynosi co najmniej
5g/l-180 mg|l

** W przypadku nieokreslenia limitéw obowiazuja limity przewidziane w obowigzujgcych przepisach europejskich.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Podczas zbioréw do produkeji win objetych ChNP wykorzystuje sie wylacznie zdrowe czg$ci winogron, ktére osiagnely
niezbedny stopien dojrzalosci i w ktérych potencjalna zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 9 % obj.

Do ekstrakeji moszczu lub wina oraz oddzielania go od wytlokéw nalezy stosowaé odpowiednie cisnienie, tak aby
wydajno$¢ (polaczenie metody $ciggania soku i tloczenia) nie przekraczata 74 litréw wina na 100 kilograméw wino-
gron.

Praktyki zwigzane z uprawa

Minimalna gesto$¢ obsady wynosi 1 500 rolin na hektar rozmieszczonych réwnomiernie na calym obszarze nasadze-
nia.

b) Maksymalna wydajnos¢
1. Odmiany czerwone
62,9 hektolitra z hektara
2. Odmiany czerwone

8 500 kilograméw winogron z hektara
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3. Odmiany biale
66,6 hektolitra z hektara
4. Odmiany biale

9 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Gminy: Aguardn, Aladrén, Alfamén, Almonacid de la Sierra, Alpartir, Carifiena, Cosuenda, Encinacorba, Fuendetodos,
Longares, Mezalocha, Muel, Paniza, Tosos, Villanueva de Huerva i Vistabella de Huerva.

7. Odmiany winorosli
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
MAZUELA - CARINENA
MERLOT
SYRAH
TEMPRANILLO

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina aragonskie wywodza si¢ z regionu nazywanego Celtyberia, na ktérego terenie znajdowalo si¢ rzymskie miasto
Carae (dzi§ Carifiena), ktérego mieszkancy pili wino wymieszane z miodem juz w III wieku przed nasza erg. Juz
w 1696 r. na obszarze, ktéry odpowiada gminom wlaczonym obecnie do obszaru objetego ChNP, ograniczono planta-
cje w zaleznosci od jakosci.

Wiasciwosci poszczegdlnych rodzajow gleb wystepujacych na obszarze geograficznym w polaczeniu z niskimi opadami
deszczu, skrajnymi temperaturami i pétnocno-wschodnim wiatrem nazywanym ,cierzo” tworzg selektywny ekosystem,
w ktérym przez wieki kontynuowano uprawe winorodli, dzigki czemu powstal szczegdlny i niepowtarzalny produkt
koficowy dostosowany do $rodowiska, z ktorego pochodzi.

Wystepujace odmiany sg przystosowane do istniejgcych warunkéw glebowo-klimatycznych i wytrzymujg te warunki,
dzigki czemu produkuje sie z nich game win wyjatkowych pod wzgledem wiasciwosci fizykochemicznych i sensorycz-
nych charakterystycznych dla win wytwarzanych z dozwolonych odmian winoroli.

WINO

Dzigki ewolucji poszczegdlnych rodzajéw gleby wystepujacych na obszarze geograficznym w zaleznosci od wiasci-
wosci terenu, a takze klimatowi i poszczegdlnym odmianom winorosli powstajg wina charakteryzujace si¢ intensyw-
nymi, wyraznymi i $wiezymi aromatami, zrownowazonym, pelnym smakiem i znaczna trwaloscia.

WINO LIKIEROWE

Produkcja win likierowych stanowi element historii tego obszaru geograficznego. Sprzyjaja jej warunki klimatyczne
charakteryzujace si¢ wysokimi temperaturami w ciaggu dnia i ograniczonymi opadami, co umozliwia uzyskanie wino-
gron o bardzo duzej zawarto$ci cukréw, zwlaszcza w przypadku péznych zbiordw.

GATUNKOWE WINO MUSUJACE

Wytwornie wina z przedmiotowego obszaru przeprowadzajg ten proces enologiczny, w ramach ktérego stosuje sig tra-
dycyjne metody, od poczatku XX wieku. Ekstremalne temperatury i gleby bogate w wapien umozliwiaja uprawe
odmian winorosli, ktére nadajg winom pelny i zréwnowazony charakter. Dzigki niskim opadom i wysokiemu nasto-
necznieniu winogrona maja naturalng zawarto$¢ alkoholu umozliwiajaca produkcje gatunkowych win musujacych
zgodnych ze specyfikacjami.
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WINA POEMUSUJACE

Naturalna zawarto$¢ alkoholu, lekka kwasowos¢ i intensywno$¢ aromatéw owocowych, ktore charakteryzujg wina pét-
musujgce, wynikajg z diugiej ekspozycji na dzialanie promieni stonecznych zapewniajacej optymalny stopiefi nasto-
necznienia, a takze ze znacznych réznic temperatur spowodowanych klimatem kontynentalnym panujgcym na obsza-
rze i niewielkim ryzykiem wystapienia opadoéw w okresie dojrzewania winogron.

WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

Praktyka polegajaca na opdznianiu zbioréw na obszarze geograficznym chronionej nazwy pochodzenia ,Carifiena”
majgca na celu uzyskanie winogron o wyzszej zawartosci cukréw przyczynia si¢ do wytworzenia w produkcie charak-
terystycznych aromatéw dojrzalych owocéw i uwydatnia jego stodki smak lub uczucie ciepta spowodowane zawartos-
cia alkoholu; réwnowaga ta wynika z dtugiego okresu nastonecznienia winogron w calym okresie dojrzewania.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Etykiety handlowe wlasciwe dla kazdej zarejestrowanej wytwoérni wina nalezy przekazaé organowi regulacyjnemu
zgodnie z wymogami przewidzianymi w specyfikacji produktu w celu wpisania ich do rejestru etykiet.

Na etykiecie musi obowigzkowo znajdowac si¢ jedno z dwdch okreslen wskazanych ponizej:

Denominacién de Origen ,Carifiena” [nazwa pochodzenia, tradycyjny termin, o ktérym mowa w rozporzadzeniu (WE)
nr 1308/2013] lub Denominacién de Origen Protegida ,Carifiena” (chroniona nazwa pochodzenia). Produkt przezna-
czony do spozycia bedzie opatrzony znakami gwarancyjnymi, numerowanymi i wydawanymi przez organ regulacyjny,
ktére zostana naniesione w zarejestrowanej wytworni wina w spos6b uniemozliwiajgcy ich ponowne wykorzystanie.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Transport i butelkowanie poza obszarem produkeji stanowi zagrozenie dla jakosci wina. Butelkowanie na obszarze
pochodzenia pozwala zachowac wlasciwosci i cechy produktu.

Butelkowanie jest wazng czynnoscia, podczas ktdrej nalezy przestrzegaé Scistych wymogéw. Dlatego butelkowanie na
obszarze wyznaczonym w specyfikacji produktu jest niezbedne, aby zachowad wszystkie wlasciwosci fizykochemiczne
i organoleptyczne wina.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/60698006/Pliego_de_condiciones_DOP_Cari%C3%B1lena_vc_2022.pdf]
4c84782b-a115-c455-0319-42216ec432da?t=1666097211187
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