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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwa
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produkt6w rolnych
i $Srodkéw spozywczych, o ktdrej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 664/2014

(2023/C 185/17)

Informacja ta zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 6642014 (').

Powiadomienie o zatwierdzeniu zmiany standardowej w specyfikacji produktu oznaczonego chroniong nazwa
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym, pochodzacego z panstwa cztonkowskiego

(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
»Prés-salés du Mont-Saint-Michel”
Nr UE: PDO-FR-0813-AMO01 - 27.2.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa produktu

,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Francja

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowe;j

Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire (Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywnosciowej i Les-
nictwa)

4. Opis zatwierdzonych zmian

1. Obszar geograficzny
Opis

Zmieniono wyznaczony obszar geograficzny. Obszar geograficzny ChNP ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel” obejmuje
4 gminy w departamencie kanalu La Manche, a mianowicie: Montsenelle, Baupte, Auvers i Méautis.

Wykaz gmin na obszarze geograficznym okreslonym w specyfikacji produktu zaktualizowano w celu zapewnienia
zgodnosci z oficjalnym kodem geograficznym z 2021 r. zgodnie z wymogami krajowymi.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

2. Odniesienia dotyczgce organdéw kontrolnych
Opis

Zgodnie z wymogami okre$lonymi przez wladze francuskie zmienia si¢ punkt ,Odniesienia dotyczace organéw kon-
trolnych”.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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JEDNOLITY DOKUMENT
,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”
Nr UE: PDO-FR-0813-AMO01 - 27.2.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Migso objete nazwa pochodzenia ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel” pochodzi od jagnigt w wieku ponizej 12 miesiecy,
a jego wlasciwosci sg zwigzane z wypasem zwierzgt na stonych bagnach. Jagnieta te pochodza od trykéw nastepuja-
cych ras: ,Suffolk”, ,Roussin”, ,Rouge de I'Ouest”, ,Vendéen”, ,Cotentin”, , Avranchin”, ,Charollais” lub trykéw pocho-
dzacych od owiec maciorek pochodzacych z gospodarstw posiadajacych zezwolenie na prowadzenie gospodarstwa
pasterskiego na stonych bagnach. Samice hodowlane pochodza od owiec, ktérych chéw prowadzony jest w gospodar-
stwach pasterskich na stonych bagnach, a ich chéw przebiega na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Tusze posiadajg nastepujace wlasciwosci:
— masa wynosi co najmniej 14 kg,

— profil tusz jest niezbyt zaokraglony: ,profil prostokatny i lekko wklesty” i ,§rednio lub dobrze rozwinigte migénie”
(U, R 1O w skali klasyfikacji EUROP),

— klasa otluszczenia: ,powleczone lub pokryte thuszczem” (2 lub 3 w skali klasyfikacji EUROP),

— zaréwno zewnetrzna, jak i wewnetrzna warstwa tluszczu: zwarta, barwy od bialej do kremowe;j, thuszcz rozmie-
szczony rownomiernie.

Migso wprowadza si¢ do obrotu schtodzone. Zabrania si¢ wprowadzania do obrotu schtodzonego migsa rozmrozo-
nego.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Pasza jagniat i owiec sklada si¢ gléwnie z roslinnosci wystepujacej na stonych bagnach. Chéw jagniat sklada si¢
z nastepujacych po sobie etapow, a mianowicie: okresu po urodzeniu, okresu wypasu na stonych bagnach i ewentual-
nie koficowego opasu.

W kazdym przypadku okres wypasu na stonych bagnach, do ktdrego zalicza si¢ dni, gdy stone bagno jest zatopione
przez plywy morskie, stanowi co najmniej potowe okresu zycia zwierzecia.

Zielonka spozywana przez zwierzeta na réznych etapach chowu sklada si¢ z pochodzacej z obszaru geograficznego
$wiezej trawy prosto z pastwiska badz trawy w postaci siana lub w postaci na wp6t zwiedlej, z udzialem masy suchej
przekraczajacym 50 %, korzeni, bulw i warzyw.

Od dnia 1 czerwca 2013 r. zabrania si¢ podawania kiszonki kukurydziane;j.
Pasze pochodza w 100 % z obszaru geograficznego, a pasze tresciwe w 50 % z przedmiotowego obszaru.

W zywieniu owiec dozwolone sa jedynie rosliny i uzupelniajace mieszanki paszowe pochodzace z produktéw innych
niz transgeniczne. Zaden produkt pochodzenia zwierzecego, z wyjatkiem produktéw mlecznych, nie moze wchodzié
w sklad pozywienia stosowanego w chowie zwierzat oznaczonych nazwa pochodzenia.

— W czasie okresu po urodzeniu, ktéry trwa co najmniej 45 dni od dnia urodzenia i nie dtuzej niz 105 dni, pozywie-
nie jagnigt sklada si¢ gtéwnie z mleka matki i moze by¢ uzupelniane mlekiem w proszku, zielonka i pasza tres-
ciwa.
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— W czasie okresu wypasu na stonych bagnach, ktéry trwa co najmniej 70 dni, jagnieta przebywaja w niezaleznych
okreslonych sektorach pastwiska, a kiedy stone bagna sa zatapiane przez plywy morskie, zagania si¢ je na dziatki
polozone dalej. Zwierzgta odzywiaja si¢ gtéwnie (w okresie wypasu dopuszczalne jest podawanie wieczorem
maksymalnie 400 g paszy tresciwej/dziennie) lub wylacznie trawg.

— Podczas nieobowigzkowego koficowego okresu opasania (jagnigt zywionych podczas okresu wypasu wylacznie
trawg), ktéry trwa nie wiecej niz 30 lub 40 dni w zaleznosci od pory roku, jagnietom podaje si¢ pozywienie zto-
zone z zielonki i paszy treSciwej i nie wypasa ich dluzej na stonych bagnach.

W sklad pasz tresciwych podawanych owcom i jagnietom na réznych etapach chowu zwierzat wchodza nastepujace
skfadniki:

— ziarna nastgpujacych zbdz, otrzymane z nich produkty lub produkty uboczne: jeczmieni, kukurydza, pszenica,
pszenzyto, owies,

— ziarna roélin oleistych, otrzymane z nich produkty lub produkty uboczne: makuchy sojowe, stonecznikowe, rze-
pakowe i Iniane, wytloki sojowe,

— rofliny wysokobiatkowe: groch, tubin, bobik,

— bulwy i korzenie, otrzymane z nich produkty lub produkty uboczne: wystodki buraczane,
— zielonka: lucerna, stoma,

— melasa: melasy z trzciny cukrowej,

— dodatki,

— mineraly, witaminy.

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Narodziny zwierzat, chéw i ubdj.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Znaki identyfikacyjne i etykiety umieszcza si¢ na tuszach miesa objetego nazwa pochodzenia ,Prés-salés du Mont-
Saint-Michel” po zakoniczeniu okresu chtodzenia; maja one forme¢ oznakowania zawierajacego wzmianke ,Prés-salés
MSM”, wykonanego kolorowym tuszem niemozliwym do usunigcia, umieszczanego na podstawowych czgsciach
tuszy, a mianowicie na fopatce, zeberkach i udzcu.

Az do dystrybutora koficowego tusza i pochodzace z niej czg¢sci migsa z rozbioru opatrzone s3 etykieta, na ktorej
podane s3 co najmniej:

— nazwa pochodzenia,

— oznaczenie ,AOP” (ChNP) lub wzmianka ,appellation d’origine protégée” (chroniona nazwa pochodzenia),
— symbol ChNP Unii Europejskiej,

— nazwisko hodowcy,

— numer gospodarstwa,

— krajowy numer identyfikacyjny jagniecia,

— data uboju,

— miejsce i numer uboju,

— wzmianka ,le temps de maturation sur os entre les dates d’abattage des agneaux et de la vente au détail au consom-
mateur final est de 4 jours pleins au minimum” (czas dojrzewania nieodkostnionego migsa migdzy datg uboju jag-
niat a datg sprzedazy detalicznej konsumentowi koficowemu wynosi co najmniej 4 pelne dni).

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, na ktérym jagnieta si¢ rodzg, s3 hodowane i poddawane ubojowi, obejmuje nastepujace 26 kan-
tony, z ktérych 14 stanowi cz¢$¢ obszaru departamentéw la Manche i I'Tlle et Vilaine:

W departamencie la Manche:

Wszystkie gminy kantonéw Bréhal, Bricquebec-en-Cotentin, Cherbourg-en-Cotentin (1, 2, 3, 4, 5), Granville, La
Hague, Les Pieux, Pontorson.
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W kantonie Agon-Coutainville gminy Agon-Coutainville, Blainville-sur-Mer, Geffosses, Gouville-sur-Mer, Muneville-
le-Bingard, Saint-Malo-de-la-Lande, Saint-Sauveur-Villages (wylacznie terytorium delegowanych gmin Ancteville i La
Ronde-Hague).

W kantonie Carentan-les-Marais gminy Auvers, Baupte, Méautis i Picauville (wylgcznie terytorium gminy delegowanej
Les Moitiers-en-Bauptois).

W kantonie Isigny-le-Buat wylgcznie gminy Avranches, La Godefroy, Saint-Brice, Saint-Loup, Saint-Senier-sous-
Avranches, Isigny-le-Buat, Tirepied-sur-Sée (wylacznie terytorium gminy La Gohanniére).

W kantonie Quettreville-sur-Sienne gminy Annoville, Hauteville-sur-Mer, Lingreville, Montmartin-sur-Mer, Quettre-
ville-sur-Sienne (wylacznie terytorium gmin delegowanych Contrieres, Hérenguerville, Hyenville, Quettreville-sur-
Sienne i Trelly).

W kantonie Valognes gminy Brix, Huberville, Lieusaint, Montaigu-la-Brisette, Saint-Joseph, Saussemesnil, Tamerville,
Valognes i Yvetot-Bocage.

W kantonie Villedieu-les-Poéles-Rouffigny wyltacznie gmina Le Tanu.

Gminy kantonu Avranches z wyjatkiem gminy delegowanej Braffais w gminie Le Parc.

Gminy kantonu Coutances z wyjatkiem gmin Camprond i Monthuchon.

Gminy kantonu Créances z wyjatkiem gminy Le Plessis-Lastel.

Gminy kantonu Saint-Hilaire-du-Harcouét z wyjatkiem gmin Savigny-le-Vieux i Buais-Les-Monts.
W departamencie Ille-et-Vilaine:

Wszystkie gminy kantonu Fougeéres-2.

W kantonie Vitré gminy Balazé, Chatillon-en-Vendelais, Montautour, Princé, Saint-M'Hervé i Vitré.

Gminy kantonu Dol-de-Bretagne, z wyjatkiem gmin Chateauneuf-d'llle-et-Vilaine, Lillemer, Miniac-Morvan, Plerguer,
Saint-Guinoux, Saint-Pére-Marc-en-Poulet, Saint-Suliac, Le Tronchet i La Ville-¢s-Nonais.

Gminy kantonu Fougeres-1 z wyjatkiem Livré-sur-Changeon.

Gminy kantonu Val-Couesnon z wyjatkiem gmin Aubigné, Feins, Mouazé i Montreuil-sur-Ille.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Obszar geograficzny polozony jest wokot zatoki bretofisko-normandzkiej i obejmuje nadbrzezne czesci departamen-
téw la Manche i I'Tlle-et-Vilaine. Wyrdznia go wielkoS¢ strefy przybrzeznej i silny wplyw morza i oceanu na jego kli-
mat. Najwazniejszy element tego obszaru geograficznego stanowig laki, regularnie zalewane przez plywy morskie,
zwane stonymi bagnami lub herbus, z ktérych pochodzi wigkszo$¢ pozywienia zwierzat. Te slone bagna zajmuja
g6rng cze$¢ strefy miedzyplywowej. Powstaly one lokalnie w glebi zatoki Mont-Saint-Michel oraz uj$¢ rzek zachodniej
czesci departamentu Cotentin, na obszarach, na ktérych odklada si¢ drobny material osadowy, i ktére nie sg narazone
na dzialanie sztorméw i silnych pradéw morskich. Podtoze stonych bagien stanowi namut, ztozony z mulu i bardzo
drobnego piasku, bogatego w wapn. Przestrzenie tych lgk sa poprzecinane glebokimi kanatami, ktore dzielg si¢ na
mniejsze odnogi, tworzac bardzo gesta sie¢ dzielaca stone bagna na mozaike oddzielnych poletek i stanowigcg natu-
ralng przeszkode w przemieszczaniu si¢ owiec.

Roslinno$¢ dostosowana do zasolonej gleby i zatapiania sklada si¢ z roélin zwanych stonolubnymi. Wiele sposréd
nich, jak np. mannica (Puccinellia maritima), $wibka morska (Triglochin maritima) lub Halimione portulacoides — w szcze-
g6lnosci przymarznieta, jest bardzo apetycznych, dzigki czemu stanowia podstawe pozywienia jagniat objetych
nazwg ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”.
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Produkcja jagniat w zatoce Mont-Saint-Michel jest udokumentowana od X wieku; zajmowali si¢ nia mnisi, ktorzy
posiadali prawo wypasu, tzw. brebiage. Z tego samego okresu pochodzi wzmianka o produkcji owiec w regionie nie-
wielkich zatok Cotentin w karcie zalozycielskiej opactwa w Lessay, dotyczaca darowizny dwoch owczarni na rzecz
opactwa; nieco pozniej, a mianowicie w 1181 r., dwie trzecie dziesigciny pobieranej przez to opactwo mialo postaé
owczej welny (Karta Henryka II Andegawenskiego).

Do pierwszej potowy XX wieku, z wyjatkiem obszaru polderéw Mont-Saint-Michel, gdzie pasterze wypasaja na sto-
nych bagnach stosunkowo liczne stada, barany prowadza si¢ w grupach liczacych od 2 do 4 sztuk, zwiazane razem.
Do drugiej polowy XX wieku zaczely powstawal bardziej wyspecjalizowane gospodarstwa, dysponujace owczar-
niami.

Aby sprosta¢ warunkom fizycznym panujacym w tym Srodowisku, hodowcy od zawsze wybierali reproduktoréow
z uwzglednieniem specyficznych cech, u samic poszukujac doskonatych cech matecznych, selekcjonujac zwierzeta na
podstawie ich zdolnosci do poruszania si¢ na niestabilnym podiozu i biologicznego rytmu wzrostu zgodnego
z okresem wegetacyjnym rolinnosci stonych bagien. Zaréwno pochodzace ze stada samice, jak i kupowane na zew-
natrz samce naleza do ras dobrze przystosowanych do warunkéw zycia na stonych bagnach; ich przyrost migsni jest
stosunkowo powolny.

Chéw jagniat na stonych bagnach rozpowszechnit si¢ m.in. dzigki powstaniu owczarni i wykorzystywaniu gk poto-
zonych na obszarach lagdowych w poblizu nadmorskich bagien. Sg one niezbedne do zapewnienia zwierzetom schro-
nienia podczas porodu oraz w czasie, gdy nadmorskie aki sg zatapiane przez fale plywowe.

Ze wzgledu na duze rozbieznosci tempa wzrostu osobnikéw wchodzacych w sklad stada oraz kaprysy pogody
hodowcy opracowali metody podawania suplementéw diety dostosowane do warunkéw lokalnych. W przypadkach,
gdy zagrody zwierzat sa polozone blisko brzegu morza, dodatkowg pasz¢ mozna podawal wieczorem, po wypasie.
Natomiast w przypadkach, gdy s one oddalone, hodowcy nie majg innej mozliwosci niz stosowanie koficowego opa-
sania przed ubojem. Stosowane produkty zywnoSciowe pochodza w wickszosci z obszaru geograficznego, niemniej
cze$¢ z nich — w szczegblnosci zwigzki azotowe — moze pochodzi¢ spoza obszaru.

Dzigki utrzymywanym na szczeblu lokalnym relacjom migdzy hodowcami, rzeZnikami i dokonujagcymi uboju w ten
szczegblny chéw zaangazowana jest stata grupa pobliskich rzezni, ktére nadal stosujg tradycyjne sposoby uboju i kul-
tywuja zwigzane z nim umiejetno$ci. Szczegdlne umiejetnosci w zakresie uboju dotyczg zwlaszcza faktu, ze krotki
czas miedzy przywozem do rzezni a samym ubojem zwierzeta spedzaja w komfortowych warunkach, a takze faktu,
ze uboju, rozbioru i patroszenia dokonuje si¢ ze szczegdlna starannoscig, co umozliwia zachowanie tluszczu na
powierzchni oraz zapobiega jakiemukolwiek zabrudzeniu tuszy. Warunki chlodzenia i dojrzewania réwniez s3 Scisle
okreslone. Po zakonczeniu tych etapéw oceniana jest zgodno$¢ tusz ze specyfikacja nazwy pochodzenia, w szczegdl-
nosci na podstawie jakosci thuszczu i wygladu tusz.

Tusze cechujg si¢ rOwnomiernie rozmieszczonym, zbitym i biatym tluszczem. Sa powleczone lub pokryte ttuszczem,
ich profil jest niezbyt zaokraglony, a udzce stosunkowo wydtuzone. Migso wyrdznia si¢ barwa intensywng i rézows,
dlugimi widknami oraz obecnoscig ttuszczu wewnatrz migéni. Po ugotowaniu przy przezuwaniu migso przez dlugi
czas zachowuje znaczng soczystosé, a jego intensywny smak i aromat dtugo utrzymuja si¢ w ustach, przy czym nie
ma ono posmaku tluszczu z welny.

Specyfika tego migsa jest uznana od dawna, o czym $wiadczy wypowiedz Pierre’a Thomasa du Fosse, uczonego i pisa-
rza z Rouen, ktéry goscil w Pontorson latem 1691 r.: ,Nadmorska trawa jest niczym macierzanka — daje baraninie tak
doskonaly smak, ze nie doréwnuja jej nawet kuropatwy i bazanty.”.

Te odwieczng renome potwierdzit niedawno wyrok sadu apelacyjnego w Caen z dnia 24 stycznia 1986 r., w ktérym
zapisano, zZe owce wypasane okresowo na Igkach okresowo zalewanych falami morza nazywa si¢ tradycyjnie owcami
ze stonych bagien oraz ze wyjatkowa jako$¢ migsa wypasanych w ten spos6b zwierzat jest powszechnie uznana.

Zwiazek migdzy wlasciwosciami migsa ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel” a obszarem jego produkcji wynika ze spo-
zywania przez zwierzeta szczeg6lnej roslinnosci stonych bagien oraz faktu, ze aby zapewni¢ sobie pozywienie, owce
sa zmuszone do znacznej aktywnosci fizycznej. Znaczenie aktywnosci fizycznej dla zwigzku z obszarem produkgji
jest wyjatkowo duze na stonych bagnach zatoki Mont-Saint-Michel, gdzie zwierz¢ta moga przemierzaé duze odleg-
fosci, jest ono jednak wazne réwniez w okolicach matych zatok Cotentin, nawet jesli tamtejsze Iaki s3 mniej rozlegle.
Warto$¢ odzywcza roslinnosci stonych bagien jest stosunkowo niewielka, a trawa, ktora zywig si¢ owce, jest rzadka,
wigc aby zdoby¢ odpowiednig ilo$¢ pozywienia, zwierzeta muszg duzo sie przemieszczaé. W zwigzku z tym ich
tusze s3 niezbyt zaokraglone, a barwa migsa intensywna. Opisane wlasciwosci migsa wzmacniaja dodatkowo inne
warunki panujgce w tym $rodowisku:
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Opisane wiasciwosci migsa wzmacniaja dodatkowo inne warunki panujace w tym Srodowisku: niestabilne podloze
poprzecinane siecig glebokich kanaléw i narazenie na niesprzyjajace warunki pogodowe. Ze wzgledu na ostry klimat
czesto nie mozna wypasaé na stonych bagnach zbyt mlodych zwierzat, péZniej natomiast musza one przebywaé na
ich terenie wystarczajaco dtugo, aby ich migso nabrato wlasciwosci zwigzanych ze szczegdlnym pozywieniem.

W wyniku opisanych warunkéw chowu zwierzat, oprécz niezbyt zaokraglonych ksztaltow, charakteryzuja si¢ one
zbitym i niezbyt obfitym tluszczem oraz szczeg6lnym smakiem, pozbawionym posmaku tluszczu z welny.

Wilasciwosci te sa zachowane dzigki ubojowi zwierzat w poblizu miejsca chowu. Bliskie potozenie oznacza ograni-
czony czas transportu, co pozwala na zminimalizowanie zwigzanego z nim stresu, ktory mégtby niekorzystnie wply-
waé na migso, a tym samym umozliwia zachowanie cech organoleptycznych osiaganych w hodowlach. Omawiany
sposob chowu pozwolil ponadto rozwingé i zachowaé w rzezniach na przedmiotowym obszarze geograficznym
szczegblne umiejetnodci zwigzane z przestrzeganiem zasad dotyczacych jakosci przedmiotowego surowca, takie jak
zachowywanie thuszczu powierzchniowego oraz zakaz mycia, ulatwiajace prowadzenie kontroli zgodnosci tusz ze
specyfikacja.

Doskonale walory smakowe ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”, uznane przez smakoszy, sprawily, ze od ponad wieku
to popularne migso osigga ceny sprzedazy o od 50 % do 100 % wyzsze od zwyklej jagnieciny.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
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