30.11.2018 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C432/3

DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 26 listopada 2018 r.

w sprawie opublikowania w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zatwierdzenie

zmiany specyfikacji produktu, ktéra nie jest nieznaczna i o ktérej mowa w art. 53 rozporzadzenia

Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy , Lechazo de Castilla
y Leén” (ChOG)

(2018/C 432/03)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych ('), w szczegdlnosci jego art. 50 ust. 2 lit. a)
w zwigzku z art. 53 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania zlozyla wniosek o zatwierdzenie zmiany, ktéra nie jest nieznaczna, do specyfikacji produktu ,Lechazo
de Castilla y Ledén” (ChOG) zgodnie z art. 49 ust. 4 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(2) Zgodnie z art. 50 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja zbadala ten wniosek i stwierdzila, ze spelnia on
warunki okre§lone w tym rozporzadzeniu.

(3)  Aby umozliwi¢ zlozenie zawiadomien o sprzeciwie zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosek o zatwierdzenie zmiany specyfikacji produktu, ktéra
nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia wykonawczego
Komisji (UE) nr 668/2014 (¥, w tym zmieniony jednolity dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji pro-
duktu, w odniesieniu do nazwy ,Lechazo de Castilla y Leén” (ChOG),

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zatwierdzenie zmiany specyfikacji produktu, ktéra nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa w art. 10
ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia wykonawczego (UE) nr 668/2014, w tym zmieniony jednolity dokument oraz
odestanie do publikacji specyfikacji produktu, w odniesieniu do nazwy ,Lechazo de Castilla y Le6n” (ChOG), znajduje
si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec zmiany, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykutu, w ciagu trzech miesiecy od daty publikacji
niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 26 listopada 2018 .

W imieniu Komisji
Phil HOGAN

Czlonek Komisji

() Dz.U.L 343 2 14.12.2012,s. 1.

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemOw jakosci produktow rolnych i Srodkéw spozywcezych
(Dz.U.L 179z 19.6.2014, s. 36).
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ZALACZNIK

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Lechazo de Castilla y Le6n”
Nr UE: PGI-ES-02188 — 26.9.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes

Nazwa: Consejo Regulador de la Indicacién Geogréfica Protegida Lechazo de Castilla y Le6n
Adres: Ctra. La Aldehuela, n° 23

49029 Zamora

Zamora

ESPANA

Tel. +34 980525340/616007356

E-mail: info@lechazodecastillayleon.es

Grupa skladajaca wniosek reprezentuje zbiorowe interesy producentéw ,Lechazo de Castilla y Ledn” i jest strong
majgcg uzasadniony interes w niniejszym wniosku o zmiang specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego
,Lechazo de Castilla y Leén” oraz podmiotem odpowiedzialnym za jego ochrong.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu
— X Opis produktu
— X Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— [X Metoda produkgji
— [0 Zwigzek
— X Etykietowanie

— Inne (struktury kontroli)

4.  Rodzaj zmian

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca sie do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Zmiana 1

Opis produktu: zniesienie wymogu kontroli maksymalnej masy w relacji pelnej jagniat ssacych w momencie uboju
W rzezni.

Whioskuje si¢ o uchylenie $rodka dotyczacego kontroli masy w relacji pelnej w chwili uboju w rzeZni, poniewaz
stanowi on powielenie podlegajacego juz kontroli $rodka dotyczacego wazenia tuszy, ktory jest dokladniejszy
i bardziej obiektywny i z ktérym wspominany $rodek jest bezposrednio zwiazany.
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Dzigki kontroli masy tuszy oraz zachowaniu najwazniejszych wymogéw pozwalajacych okresli¢ jako$¢ tuszy
jagniat ssacych, takich jak rodzaj pozywienia, barwa, uformowanie tuszy i otluszczenie, zawartych w specyfikacji
ChOG ,Lechazo de Castilla y Le6n”, produkt ten bedzie nadal spelniaé kryteria jakosci ustalone dla jagnieciny obje-
tej ChOG.

Ponadto nalezy wyjasni¢, ze proces klasyfikacji i etykietowania tusz objetych ChOG ,Lechazo de Castilla y Leén”
wymaga badania kazdej tuszy. Jezeli masa tuszy nie miesci si¢ w zakresie masy okreslonym w specyfikacji pro-
duktu, tusza taka jest automatycznie odrzucana. Tusze, ktérych masa jest zgodna ze specyfikacja produktu, podle-
gaja kontroli w zakresie pozostalych parametréw (uformowanie tuszy, barwa migsa, barwa tluszczu zewnetrznego,
zawarto$¢ tluszczu okolonerkowego, wystgpowanie wysciotki tluszczowej itd.).

Usuwany tekst
Masa w relacji pelnej w momencie uboju: 9-12 kg.

Zmiana 2

Opis produktu: zniesienie wymogu kontroli wieku ubojowego zwierzecia.

Termin ,jagni¢ ssace” oznacza, ze mlode owcy karmione jest nadal mlekiem matki. Jest wigc bezposrednio zwia-
zany z rodzajem pozywienia, a nie z wiekiem. Wiek okre$la moment naturalnego odsadzenia.

Zniesienie tego wymogu ma na celu uniknigcie powielania kontroli, poniewaz parametr ten jest bezposrednio zwig-
zany z innymi parametrami w specyfikacji produktu i podlegajg w zwigzku z tym kontroli, takimi jak: masa tuszy,
barwa oraz stopien otluszczenia.

Proponuje si¢ zniesienie wymogu kontroli wieku ubojowego, poniewaz indywidualna kontrola tusz gwarantuje
zgodno$¢ z parametrami jakosci okreslonymi w specyfikacji produktu.

Kryteria stosowane w celu okreslenia jakosci tuszy tego rodzaju mlodych zwierzat, karmionych wylacznie mlekiem
matki, obejmuja gléwnie: barwe, otluszczenie i masg.

Masa tuszy jest SciSle zwigzana z wiekiem ubojowym i wzrasta wraz z wiekiem zwierzgcia.

Kontrole przewidziane w specyfikacji produktu wystarczaja, aby zagwarantowa¢ karmienie zwierzat wylacznie mle-
kiem matki do momentu uboju, co stanowi najwazniejszy czynnik nadajacy produktowi jego szczegdlny charakter.
Przeprowadza si¢ ponadto kontrole majace na celu sprawdzenie czy jagnieta ssace byly karmione wylacznie mle-
kiem matki:

— rejestracje i okresowe kontrole gospodarstw prowadzacych chow, w ktérych jagnigta karmione sg wylacznie
mlekiem matki,

— kontrolg czy barwa tuszy jest blador6zowa lub perfowobiala (barwa normalna przy karmieniu mlekiem),

— kontrole tluszczu zewngtrznego, wysciotki tluszczowej i tluszczu okolonerkowego (barwa woskowobiala,
tluszcz pokrywa co najmniej 50 % powierzchni nerek),

— analize organoleptyczng produktu koficowego.

Proces klasyfikacji i etykietowania tusz objetych ChOG ,Lechazo de Castilla y Ledén” polega na badaniu kazdej
tuszy, w trakcie ktérego sprawdza si¢ wspominane wyzej parametry. Przeprowadzenie kontroli masy tuszy, barwy
i stopnia otluszczenia jagnigt ssacych gwarantuje, Ze poddane ubojowi zwierzeta nie mialy wigcej niz 35 dni oraz
byty karmione mlekiem matki. Masa tuszy zgloszonego w celu klasyfikacji zwierzecia w wieku powyzej 35 dni,
ktérego wzrost przebiegal poprawnie i harmonijnie, przekraczalaby maksymalng ustalong mase tuszy, w zwigzku
z czym zwierzg takie zostaloby odrzucone. Nawet gdyby zwierze to bylo starsze niz 35 dni, a jego tusza nie prze-
kraczalaby maksymalnej ustalonej masy tuszy (bardzo rzadki przypadek), zgloszenie w celu klasyfikacji zostatoby
odrzucone, poniewaz zwierze nie miatoby harmonijnych proporcji, zawarto$¢ foju okotonerkowego bylaby niewy-
starczajaca, a barwa migsa bylaby ciemniejsza.

Przeprowadzenie kontroli masy tuszy, barwy i stopnia otluszczenia jagnigt ssacych gwarantuje, ze poddane ubo-
jowi zwierzeta nie mialy wiecej niz 35 dni oraz byly karmione mlekiem matki. Zmiana ta nie ma zadnego wplywu
na metodg¢ produkcji ani na jako$¢ produktu koncowego.
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Usuwany tekst
Wiek ubojowy zwierzecia: do 35 dni.

Zmiana 3

Opis produktu:

Brzmienie tego punktu zmieniono, aby unikna¢ wszelkich pomylek dotyczacych masy tuszy i prezentacji produktu,
a takze uzupelniono przedstawione informacje dotyczace etymologii lokalnego terminu ,lechazo” (jagni¢ ssace).
Z uwagi na zmiang nawykéw zywieniowych konsumentéw bedaca konsekwencjg przemian spoteczno-demograficz-
nych wéréd populacji, ktére spowodowaly przeksztalcenie modeli konsumpcji, do form prezentacji produktu
dodano réwniez mozliwo$¢ prezentacji produktu w postaci péltuszy i wyreboéw zasadniczych. Jednym z modeli,
ktére ulegly zmianie, jest popyt na mniejsze porcje Srodkéw spozywezych spowodowany zmniejszeniem liczebno-
$ci rodzin, przy jednoczesnym zachowaniu jakosci tych $rodkéw spozywezych.

Obecne brzmienie specyfikacji:

Termin ,lechazo” oznacza mlode — samca lub samicg — owcy, ktdre jest nadal karmione mlekiem matki. Termin ten
jest stosowany w regionie doliny Duero.

Do produkcji ,Lechazos de Castilla y Le6n” mozna wykorzystywaé owce ras:
— Churra

— Castellana

— Ojalada

i dopuszcza si¢ krzyzéwki jedynie tych ras.

Jagnie ssace ,Lechazo de Castilla y Ledn” spelnia nastepujace warunki:

— samiec lub samica jagniecia,

— masa w relagji pelnej w momencie uboju: 9-12 kg,

— wiek ubojowy zwierzecia: do 35 dni.

Chronionym oznaczeniem geograficznym ,Lechazo de Castilla y Ledn” objete s tusze kategorii ,extra” i ,primera”,
o ktérych mowa w obowiazujacej normie jakosci i ktore majg nastepujace cechy:

— masa tuszy: dwie mozliwe postaci:
a) bez glowy, podrobéw i omentum: 4,5-7 kg;
b) z glowa, podrobami i omentum: 5,5-8 kg,

— wiasciwosci tluszczu: tluszcz zewnetrzny o barwie woskowobialej. Tusza wyscielona jest tluszczem. Co naj-
mniej potowe powierzchni nerek pokrywa tluszcz,

— uformowanie tuszy: profil zblizony do prostokata, lekko wypukly.
Proporcje harmonijne.

Brzegi lekko zaokraglone.

— barwa migsa: perfowobiala lub blador6zowa;

— wlasciwo$ci migsa: bardzo kruche migso o cienkiej SrédmigSniowej warstwie tluszczu, bardzo soczyste
i o bardzo delikatniej konsystencji.

Jagnieta karmione sg wylacznie mlekiem matki.
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Specyfikacja otrzymuje brzmienie:

Produkt wytwarza si¢ z mlodych samcéw lub samic owiec ras Churra, Castellana, Ojalada lub krzyzéwek tych ras,
urodzonych i odchowanych na terenie Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon, karmionych wylacznie mlekiem
matki.

Termin ,lechazo” (jagnig¢ ssace) to lokalny termin pochodzacy od stowa ,leche” (mleko), oznaczajacy mlode owcy,
niezaleznie od plci, nadal karmione mlekiem.

Oznaczenie geograficzne ,Lechazo de Castilla y Le6n” obejmuje tusze, ktére spelniaja nastepujace warunki:

— masa tuszy: 4,5-7 kg. W przypadku prezentacji tuszy z glowa i podrobami dopuszczalna masa jest wyzsza
o 1kg,

— Kklasyfikacja tuszy: kategoria A — najwyzsza jako$¢ — zgodnie z obowigzujgcymi europejskimi przepisami doty-
czacymi klasyfikacji tusz owiec,

— postaci: tusza z glowg i podrobami, tusza bez glowy i podrobéw, péltusza i wyreby zasadnicze,

— uformowanie tuszy: profil zblizony do prostokata, lekko wypukly, proporcje harmonijne, lekko zaokraglone
brzegi,

— wladciwosci tluszczu: tluszez zewnetrzny o barwie woskowobialej. Tusza wyscielona jest tluszczem. Co naj-
mniej polowe powierzchni nerek pokrywa tluszcz,

— barwa migsa: perfowobiala lub bladorézowa,

— wlasciwo$ci migsa: bardzo kruche migso o cienkiej Srédmigsniowej warstwie tluszczu, bardzo soczyste
i 0 bardzo delikatniej konsystencji.

Zmiana 4

Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny produkcji, wcze$niej ograniczony do okreslonych gmin, w ktérych dominuje uprawa zbdz,
zostaje rozszerzony w celu objecia calego terenu Wspoélnoty Autonomicznej Kastylia-Leon. Rozszerzenie to opiera
si¢ na danych dotyczacych obszaréw uprawy zbdz zawartych w o$wiadczeniach WPR z ostatnich lat z wszystkich
gmin nalezgcym do tej Wspdlnoty, oraz na fakcie, ze na terenie calej Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia i Le6n
tradycyjnie prowadzono chéw rodzimych ras Churra, Castellana i Ojalada. Analiza danych wykazala, ze 94,57 %
gmin na terytorium Wspélnoty Autonomicznej Kastylia-Leon to obszary uprawy zbdz, za$§ w $wietle wskazanego
w specyfikacji produktu zwigzku miedzy rodzimymi owcami a regionem produkcji zbézoraz produktu koncowego
z geografig regionu, rozszerzenie obszaru produkcji na teren calej Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon jest
uzasadnione, poniewaz liczba gmin, ktére mozna z niego wykluczy¢, jest znikoma.

W zwigzku z tym zezwala si¢ na produkcje na obrzezach regionu, gdzie znajduja si¢ ponadto bogate naturalne
pastwiska odgrywajace waznag rol¢ w zywieniu bydla.

Proponowany obszar geograficzny ChOG ,Lechazo de Castilla y Len” oznacza zwigkszenie obszaru o 36 443 km?
wzgledem 57 784 km? okre$lonych w obecnie zarejestrowanej wersji specyfikacji produktu.

Obecne brzmienie specyfikacji:

Obszar produkgji: gminy nalezace do Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon, skad pochodzg rasy Churra, Castel-
lana i Ojalada (w specyfikacji produktu zawarto list¢ gmin obszaru geograficznego, ktérej przytaczanie w niniej-
szym dokumencie nie jest konieczne).

Obszar uboju i trybowania: Wspdlnota Autonomiczna Kastylia-Leon.
Specyfikacja otrzymuje brzmienie:

Obszar geograficzny produkeji, uboju i trybowania jagniat ssacych objetych chronionym oznaczeniem geograficz-
nym obejmuje cala Wspélnote Autonomiczna Kastylia-Leon.
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Zmiana 5

Dowdd pochodzenia:

Punkt ten kompletnie przeredagowano, przede wszystkim by byl bardziej zrozumialy i aby dostosowaé go do obo-
wigzujacych przepisow.

Wprowadzono wyjasnienia dotyczace czystosci rasy zwierzat w gospodarstwach oraz karmienia jagniagt ssacych
wylacznie mlekiem matki, aby zagwarantowaé pewne najwazniejsze elementy nadajace produktowi jego szczegdlny
charakter.

Zmieniono sposéb identyfikacji zwierzat w gospodarstwie: w specyfikacji produktu przewiduje si¢ obecnie identy-
fikacje zwierzat na podstawie kolczyka umieszczonego w lewym uchu, z dwiema duzymi literami (klucz identyfi-
kacyjny chowu) oraz numerem porzadkowym i datg urodzenia zwierzecia. W obowigzujacych przepisach nie prze-
widziano takiego sposobu identyfikacji, wskazano natomiast, ze zwierze musi nosi¢ dwa kolczyki.

Zmieniono w zwigzku z tym sposéb identyfikacji jagniat: identyfikacje mozna przeprowadzaé przed opuszczeniem
przez zwierzeta gospodarstwa, a nie jak dotychczas w chwili ich narodzin, jak wskazano w obowigzujacej specyfi-
kacji produktu, zgodnie z obowigzujacymi przepisami (art. 4 ust. 6 dekretu Real Decreto 685/2013, de 16 de
septiembre, por el que se establece un sistema de identificacion y registro de los animales de las especies ovina
y caprina).

W nowym brzmieniu tego punktu uwzgledniono nowe elementy dotyczace kontroli transportu zwierzat, ktére
maja duzy wplyw na dobrostan zwierzat i na wlasciwosci migsa.

Skreslono akapit dotyczacy dzialania komitetu odpowiedzialnego za kwalifikacj¢ tusz, poniewaz przestal by¢ on
zgodny z procedurg certyfikacji.

Nie wspomina si¢ juz o opisie banderoli dolaczanych do produktu w trakcie transportu, poniewaz opisano je
szczegblowo w punkcie dotyczacym etykietowania, a takze wyjasniono, ze identyfikacje¢ przy ich uzyciu nalezy
przeprowadzi¢ w rzeZni.

Dodano przepisy art. 4 ust. 2 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014.

Dodano réwniez informacje dotyczace kontroli produkeji, transportu i uboju jagnigt ssacych, a takze trybowania
i kwalifikacji tusz.

W punkcie tym dodano réwniez wymdg przeprowadzania kontroli produktu koficowego, polegajacej na analizie
organoleptycznej w laboratorium posiadajagcym do$wiadczenie, wyposazenie, infrastrukture i personel niezbedne
do wykonania tych zadan.

Skreslono odniesienia do organu regulacyjnego, aby nie ogranicza¢ swobody przeptywu towaréw i ustug.
Obecne brzmienie specyfikacji:

Kontrole i certyfikacja:

Jagnieta ssace odpowiednie do produkcji migsa objetego ChOG pochodza z zarejestrowanych gospodarstw.

Narodziny i chéw jagniat ssacych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym muszg mie¢ miejsce w gospo-
darstwach zajmujgcych si¢ chowem owiec, polozonych na obszarze produkcji wskazanym w pkt C.

Identyfikacje zwierzat przeprowadza si¢ w chwili ich narodzin za pomoca kolczyka umieszczanego w lewym uchu,
z dwiema duzymi literami (klucz identyfikacyjny chowu) oraz numerem porzadkowym i datg urodzenia, ktére figu-
rujg w metryce.

Ubdj i trybowanie odbywaja si¢ w rzeZniach oraz w zakladach rozbioru i pakowania migsa wpisanych do rejestru
gospodarstw organu regulacyjnego.

Organ regulacyjny, za poSrednictwem komitetu ds. kwalifikacji tusz, wyznacza tusze kwalifikujace si¢ do objecia
chronionym oznaczeniem geograficznym na podstawie pkt B. Do tusz tych dolacza si¢ banderole ,Lechazo de
Castilla y Le6n” umozliwiajaca identyfikacje produktu objetego ochrona.
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Wszystkie tusze objete ChOG, przeznaczone do obrotu, oznaczone zostajg banderolami, na ktérych znajduje sie
zawsze: logo organu regulacyjnego, data uboju i numer identyfikacyjny — inaczej nie sg dopuszczane do obrotu.

Niezaleznie od rodzaju opakowania, w ktérym kawaltki migsa sa wprowadzane do obrotu, zostaja one zabezpie-
czone za pomocg numerowanych banderoli wydawanych przez organu regulacyjnego, ktére zaklada si¢ w gospo-
darstwie zgodnie z zasadami ustanowionymi przez organ regulacyjny, zawsze w sposéb, ktéry uniemozliwia
ponowne wykorzystanie.

Informacje umieszczane na banderolach, etykietach musza zawsze by¢ zgodne z wynikami kontroli organu
regulacyjnego.

Do wysylki tuszy objetych ChOG upowaznione s3 wylacznie zaklady zarejestrowane przez organ regulacyjny. Sa
one zobowigzane zadba¢ przy tym, aby ich jako$¢ nie zostala obnizona, co zaszkodzitoby renomie ChOG.

Specyfikacja otrzymuje brzmienie:

Wrylacznie gospodarstwa zajmujace si¢ chowem owiec wpisane do odpowiednich oficjalnych rejestréw, ktére sa
w stanie zagwarantowaé czysto$¢ utrzymywanych ras zwierzat, moga produkowac jagnieta ssace objete ChOG.

Gospodarstwa te muszg znajdowac si¢ na wyznaczonym obszarze, a jagnigta ssagce muszg rodzi¢ sie i dojrzewad
w tych gospodarstwach, zZywigc si¢ wylacznie mlekiem matki.

Jagnieta identyfikuje si¢ przed opuszczeniem przez nie gospodarstwa zgodnie obowigzujgcymi przepisami, a iden-
tyfikator musi zawiera¢ logo ChOG.

Transport jagniat do rzezni odbywa si¢ w odpowiednio zatwierdzonych pojazdach, a do przewozonych zwierzat
nalezy dolaczy¢ dokumenty towarzyszace.

Ubgj, trybowanie, rozbidr, pakowanie i dystrybucja migsa objetego chronionym oznaczeniem geograficznym
odbywa si¢ wylacznie w zakladach podmiotéw gospodarczych wpisanych do rejestréw prowadzonych przez organy
kontroli.

W kazdej chwili musi istnie¢ mozliwos¢ identyfikacji wprowadzonego do obrotu produktu, a informacje umiesz-
czane na banderolach, etykietach i innych elementach kontroli muszg by¢ spéjne. Identyfikacje przeprowadza sig
W rzezni.

Do wysytki migsa objetego ChOG upowaznione s3 wylacznie zarejestrowane podmioty. S3 one zobowigzane
zadba¢ przy tym, aby jego jako$¢ nie zostala obnizona, co zaszkodzitoby renomie ChOG.

Wszystkie podmioty gospodarcze musza by¢ w stanie:
a) wskazal dostawcg, liczbe i pochodzenie wszystkich otrzymanych partii jagniat ssacych;
b) wskaza¢ odbiorce, liczbe i przeznaczenie tusz opatrzonych etykietami;

¢) ustali¢ zwigzek miedzy kazdg partig zywych jagniat, o ktérych mowa w lit. a), i kazda partig tusz opatrzonych
etykietami, o ktérych mowa w lit. b).

Produkgja, transport, ubdj i trybowanie jagniat ssacych, a takze kwalifikacja tusz podlegaja kontroli.

Kontrole wla$ciwosci organoleptycznych migsa przeprowadza si¢ na podstawie analiz odbywajacych si¢ w laborato-
rium posiadajacym do$wiadczenie, wyposazenie, infrastrukture i personel niezbedne do wykonania tych zadan.

Zmiana 6

Metoda produkgji:

Punkt ten zostal znaczaco zmieniony: usunigto elementy wymienione juz w innych punktach lub odpowiadajgce
przepisom lub zakazom ustanowionym w obowigzujacym prawie.
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Usunigto odniesienie do porannego transportu zwierzat do rzeZni, poniewaz rzeznie funkcjonuja obecnie bez
przerwy.

Skreslono wzmianke o uboju zwierzat maksymalnie 10 godzin po ich dostarczeniu do rzeZni i zastgpiono ja
odniesieniem do terminéw przewidzianych w obowiazujacych przepisach.

Ponadto w punkcie tym wskazuje si¢ obecnie temperatury, w jakich nalezy przechowywaé migso, zgodnie z ogra-
niczeniami ustanowionymi w obowiazujacych przepisach w odniesieniu do tego rodzaju produktéw, a takze prze-
widuje si¢, ze tusze opatrzone etykietami mozna wprowadzal do obrotu po uplywie o$miu dni od uboju, jezeli
zapakowano je w warunkach umozliwiajacych przedluzenie okresu trwatosci.

Skreslono réwniez odniesienia do zezwolenia wydawanego przez organ regulacyjny lub do przeprowadzanej przez
niego kontroli, aby nie ogranicza¢ swobody przeplywu towaréw i swobody $wiadczenia ustug.

Obecne brzmienie specyfikacji:

Tusze objete ChOG pochodza z jagniat ssacych nalezacych do ras wskazanych w pkt B i krzyzowek tych ras, kar-
mionych wylacznie mlekiem matki.

Organ regulacyjny moze ustali¢ obowiazkowe normy dotyczace praktyk w zakresie chowu bydla i postepowania
z nim oraz dotyczace jakoSci paszy stosowanej w zywieniu matek.

W zadnym przypadku owcom nie mozna podawaé stymulatoréw wzrostu ani innych podobnych produktéw.
Obszar uboju i trybowania tusz odpowiada obszarowi Wsp6lnoty Autonomicznej Kastylia-Leon.

Transport zwierzat do rzezni odbywa si¢ w certyfikowanych pojazdach, przy czym nalezy dba¢ o to, by zwierz¢ta
nie byly narazone na zranienie ani na dyskomfort, ktéry méglby pogorszyc¢ ich stan lub integralnos¢ cielesna.

Nalezy unikaé lapania zwierzat za skore, uderzania ich i tloczenia w trakcie transportu. Transport realizuje sie
rano, najlepiej wezesnie, unikajac dlugich tras.

Jezeli owce majace zostal objete ChOG znajduja si¢ w strefie odbioru w tym samym czasie co owce, ktére nie sg
do tego przeznaczone, nalezy przewozi je w pojezdzie w oddzielnych klatkach i umozliwi¢ odpoczynek
w oddzielnych strefach.

Czas odpoczynku musi by¢ mozliwie najkrétszy i w kazdym przypadku nalezy go okresli¢ w porozumieniu ze
stuzbami technicznymi organu regulacyjnego.

Ub6j wszystkich zwierzat, ktére majg zosta¢ objete ChOG, odbywa si¢ w dniu ich dostarczenia do rzeZni, nie p6z-
niej niz w ciggu 10 godzin od dostarczenia.

Zwierzeta te poddaje si¢ ubojowi oddzielnie od pozostalych zwierzat.

Ubdj zwierzat, ktérych tusze majg zostaé objete ChOG, lub postepowanie z tymi zwierzetami muszg odbywac sie
w gospodarstwach zarejestrowanych w tym celu w odpowiednich rejestrach i upowaznionych zgodnie z przepisami
obowiazujacymi w odniesieniu do rynku krajowego i UE.

W kazdym przypadku odglowienie przeprowadza si¢ w stawie szczytowo-potylicznym.

Po uboju do nastgpnego dnia tusze schladza si¢ w chlodniach w temperaturze 4 °C. Tusze nalezy nastepnie prze-
chowywa¢ w komorach chlodniczych w temperaturze 1 °C przez maksymalnie 5 dni.

Okres wprowadzania do obrotu nie moze przekracza¢ o$miu dni, liczac od daty uboju.
Specyfikacja otrzymuje brzmienie:

Narodziny i chéw jagniat ssacych muszg odbywacé sie w zarejestrowanych gospodarstwach zajmujacych si¢ chowem
owiec, ktorych jagnieta nie moga opuszczaé przed wprowadzeniem do obrotu.

Jagnieta ssace karmione sg wylacznie mlekiem matki.
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Czas trwania transportu jagnigt do rzezni jest zgodny z obowigzujgcymi przepisami lub zastepujaca je norma.

Jezeli owce majace zostaé objete ChOG znajduja si¢ w strefie odbioru w tym samym czasie co owce, ktore nie s3
do tego przeznaczone, zwierzeta te nalezy transportowaé w sposéb pozwalajacy unikna¢ mieszania si¢ tych dwéch

grup.

Wszystkie zwierzeta objete ChOG poddaje sie ubojowi w terminie ustalonym w obowigzujacych przepisach oraz
oddzielnie od pozostalych zwierzat.

Ubdj, trybowanie lub rozbidr zwierzat przeprowadza si¢ w formalnie zarejestrowanych zakladach.
W stosownych przypadkach odglowienie przeprowadza si¢ w stawie szczytowo-potylicznym.
Po uboju tusze chtodzi si¢ na terenie rzeZni w temperaturze 1-7 °C do momentu ich wprowadzenia do obrotu.

Okres wprowadzania do obrotu migsa wynosi — zgodnie z niniejsza specyfikacja produktu — maksymalnie osiem
dni od uboju. Jezeli migso wprowadza si¢ do obrotu w opakowaniu lub przechowuje si¢ je w warunkach umozli-
wiajacych przedluzenie jego okresu trwalo$ci, okres wprowadzania do obrotu moze by¢ dtuzszy, o ile nie zmienig
si¢ wlasciwosci opisane w punkcie ,opis produktu”.

Zmiana 7

Etykietowanie:

W punkcie tym opisano minimalng tre$¢, jaka nalezy umiesci¢ na etykietach, przy czym dodano nowy logo ChOG
,Lechazo de Castilla y Ledn” stworzony w 2011 r. i usuni¢to odniesienia do upowaznien wydawanych przez organ

regulacyjny lub przeprowadzanych przez niego kontroli, aby nie ograniczaé swobodnego przeplywu towaréw
i swobody $wiadczenia ustug.

Obecne brzmienie specyfikacji:

Wszystkim wprowadzanym do obrotu tuszom ,Lechazo de Castilla y Ledn” towarzyszy banderola, na ktorej znaj-
duje si¢ zawsze logo organu regulacyjnego, data uboju i numer identyfikacyjny. Inaczej tusz nie mozna wprowa-
dzi¢ do obrotu pod oznaczeniem.

Niezaleznie od rodzaju opakowania, w ktérym kawatki migsa s3 wprowadzane do obrotu, nosi ono numerowang
banderole wydang przez organ regulacyjny, umieszczong na opakowaniu w spos6b uniemozliwiajacy ponowne
wykorzystanie.

Etykiety wykorzystywane przy wprowadzaniu do obrotu jagnieciny ,Lechazo de Castilla y Le6n” wymagaja uprzed-
niego zatwierdzenia przez organ regulacyjny.

Specyfikacja otrzymuje brzmienie:

Wszystkie tusze lub opakowania przeznaczone na sprzedaz z oznaczeniem ChOG ,Lechazo de Castilla y Ledn”,
muszg nosi¢ banderolg, na ktérej znajduje si¢ co najmniej: logo oznaczenia, data uboju i numer identyfikacyjny,
umieszczone w sposéb uniemozliwiajacy ponowne wykorzystanie.

Stosowane logo:
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Zmiana 8

Organ kontrolny:

Wlaiciwym organem kontrolnym jest obecnie Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Leén (Instytut Technologii
Rolnictwa Wspélnoty Autonomiczna Kastylia-Leon).

Obecne brzmienie specyfikacji:
Ustanowienie:

Za przeprowadzanie kontroli chronionego oznaczenia geograficznego ,Lechazo de Castilla y Leén” odpowiada organ
regulacyjny, stowarzyszenie branzowe, ktérego cztonkami sg przedstawiciele sektora produkgji.

W sklad organu regulacyjnego wchodza:

— przewodniczacy,

— wiceprzewodniczacy,

— pieciu czlonkéw reprezentujacych sektor chowu zwierzat,

— pieciu czlonkéw reprezentujgcych sektor przemystowy,

— specjalista reprezentujacy administracje.

Czlonkéw wytania si¢ w demokratycznych wyborach przeprowadzanych co cztery lata.
Zakres kompetencji:

a) terytorialny: obszary produkdji i przygotowywania;

b) w odniesieniu do producentéw: produkty objete ChOG na wszystkich etapach produkcji, przygotowywania, trans-
portu i wprowadzania do obrotu;

¢) w odniesieniu do 0s6b: osoby wpisane do poszczegblnych rejestrow.
Funkcje/zadania:
— opracowywanie i kontrola poszczegdlnych rejestrow,

— udzielanie wskazéwek w zakresie produkcji, pakowania i jako$ci migsa objetego ochrong, nadzér i kontrola nad
tymi dzialaniami. Inspektorzy upowaznieni przez odpowiednig administracje, dzialajgcy w sposéb bezstronny wzgle-
dem producentéw i przetwércéw, realizuja dziatania kontrolne i nadzorcze,

— kwalifikacja produktu,
— promocja i ochrona chronionego oznaczenia geograficznego,

— dzialanie z pelna odpowiedzialnoscia prawna i zdolnoscig do czynnosci prawnych (tj. do zaciggania zobowigzan
i wystepowania przed sgdem), podejmowanie dzialan odpowiednich do sprawowanej roli w zakresie reprezentowa-
nia i obrony ogélnych intereséw zwigzanych z konkretng nazwa.

Specyfikacja otrzymuje brzmienie:

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn
Ctra. de Burgos Km 119. Finca Zamaduefias
47071 Valladolid

Valladolid

ESPANA

Tel. +34 983412034
Faks +34 983412040
E-mail: controloficial@itacyl.es
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Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledén — za posrednictwem wydziatu ds. jakosci i promocji zywnosci — jest
wla$ciwym organem, ktéry wykonuje czynnosci w zakresie weryfikacji zgodnosci ze specyfikacja produktu, a takze sto-
sowania systemu kar przewidzianego w ustawie 1/2014 z dnia 19 marca, Agraria de Castilla y Leén.

JEDNOLITY DOKUMENT

»Lechazo de Castilla y Le6n”
Nr UE: PGI-ES-02188 - 26.9.2016

ChNP ( ) ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

,Lechazo de Castilla y Le6n”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1 Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Produkt wytwarza si¢ z mtodych samcéw lub samic owiec ras Churra, Castellana, Ojalada lub krzyzéwek tych ras,
urodzonych i odchowanych na terenie Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon, karmionych wylacznie mlekiem
matki.

Oznaczenie geograficzne ,Lechazo de Castilla y Le6n” obejmuje tusze, ktdre spelniajg nastepujace warunki:

— masa tuszy: 4,5-7 kg. W przypadku prezentacji tuszy z glowa i podrobami dopuszczalna masa jest wyzsza
o1kg,

— Kklasyfikacja tuszy: kategoria A — najwyzsza jako$¢ — zgodnie z obowigzujgcymi europejskimi przepisami doty-
czacymi klasyfikacji tusz owiec,

— postaci: tusza z glowg i podrobami, tusza bez glowy i podrobdéw, péltusza i wyreby zasadnicze,

— uformowanie tuszy: profil zblizony do prostokata, lekko wypukly, proporcje harmonijne, lekko zaokraglone
brzegi,

— wladciwosci tluszczu: tluszez zewnetrzny o barwie woskowobialej. Tusza wyscielona jest tluszczem. Co naj-
mniej polowe powierzchni nerek pokrywa tluszcz,

— barwa migsa: perfowobiala lub bladorézowa,

— wladciwo$ci migsa: bardzo kruche migso o cienkiej $rédmigsniowej warstwie tluszczu, bardzo soczyste
i o bardzo delikatniej konsystencji.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Zywienie matek odbywa si¢ na pastwiskach, aby wykorzystaé zalety naturalnych $ciernisk i pastwisk wystepujacych
na wyznaczonym obszarze, w sezonie letnim, miedzy zbiorem zb6z a zaoraniem gruntéw wczesng jesienig.

W okresie migdzy poczgtkiem wiosny a poczatkiem zimy do zZywienia owiec wykorzystuje si¢ pozostale pastwiska,
na ktérych wystepuje roslinno$¢ charakterystyczna dla Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon.

W okresie zimowego zatrzymania wegetacji i w okresach najwigkszego zapotrzebowania (pordd i laktacja), a takze
w okresach niedoboru zZywnosci wynikajacego z niekorzystnych warunkéw klimatycznych, podstawowa dawke
pokarmowa mozna uzupehi¢ zbozami, rodlinami strgczkowymi i zielonka — zgodnie z przepisami obowigzujacymi
w Unii.
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3.4.

3.5.

3.6.

Zwierzgta przeznaczone do objecia ChOG pozostajg z matkg i s karmione wylacznie jej mlekiem az do uboju.

Poszczegélne etapy produkcji, ktére muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zwierzeta rodza si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, na ktérym odbywa si¢ takze ich chéw, ubdj
i trybowanie.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Wszystkie tusze lub opakowania przeznaczone na sprzedaz z oznaczeniem ChOG ,Lechazo de Castilla y Leén”,
muszg nosi¢ banderolg, na ktérej znajduje si¢ co najmniej: logo oznaczenia, data uboju i numer identyfikacyjny,
umieszczone w sposéb uniemozliwiajacy ponowne wykorzystanie.

Stosowane logo:

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje cale terytorium Wspélnoty Autonomicznej Kastylia-Leon.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwigzek z obszarem geograficznym produktu ,Lechazo de Castilla y Ledn” opiera si¢ na renomie nazwy i na trady-
cyjnej metodzie produkcji, zgodnie z ktéra zwierze jest karmione wylacznie mlekiem matki, co w polgczeniu
z wykorzystaniem ras Churra, Castellana i Ojalada nadaje migsu szczegblne wlasciwosci.

Obszar produkcji owiec trzech ras rodzimych: Churra, Castellana i Ojalada, przeznaczonych do produkeji tusz
objetych ChOG, obejmuje calg powierzchnie Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon. Region ten charakteryzuje
si¢ klimatem o surowej i dlugiej zimie, w trakcie ktérej czesto wystepuje gesta mgla oraz wczesne i pdzne przy-
mrozki, a takze o krétkich i nieregularnych okresach letnich, w trakcie ktérych okresy zimne przeplatajg sie
z upalnymi i suchymi. Na wigkszosci réwnin suma opadéw jest niewielka, przy czym wystepuja znaczne rdznice
miedzy wzgledng jednorodnoscig réwnin a kontrastami klimatycznymi odnotowywanymi na obszarach gérskich.

Wspélnota Autonomiczna Kastylia-Leon jest hiszpaniskim regionem, gdzie gtéwna dzialalno$¢ rolnicza to uprawa
zb6z. Z uwagi na ograniczenia infrastrukturalne nie ma wielu mozliwosci zmiany rodzaju produkgji. 66,5 % catko-
witej powierzchni wyznaczonego obszaru stanowig réwniny polozone w centrum Wspdlnoty, na wzniesieniu,
wykorzystywane gléwnie pod uprawe zbdz. Na obszarze peryferyjnym — ktéry charakteryzuje si¢ wyzszym potoze-
niem i wyzsza sumg opadéw deszczu — dostepne sg rowniez resztki pozniwne (Scierniska) i bogate pastwiska natu-
ralne. Skladaja si¢ one z zielonki, ktdra roénie naturalnie na gruntach ugorowanych i odtogowanych, oraz zasobéw
zywno$ciowych, jakie zapewniaja rézne gatunki zarosli, takie jak wrzosy lub wrzosowate, czystki (Cistus ladeniferus
i laurifolius), ktére sa gatunkami dominujagcymi w makii w wigkszosci regionu, a takze z jasnotowatych i roslin
straczkowych (zarnowiec, czystek, kolcolist), tymianu i innych roslin réwnie charakterystycznych co wilzyna (Ono-
nis tridentata). Na rozlegtych pastwiskach subalpejskich dominujg bliZniczka psia trawka (Nardus stricta) i kostrzewa
(Festuca).
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Uksztaltowanie terenu i klimat uwarunkowaly rozwdj sektora rolnego, zaréwno pod wzgledem narzuconych ogra-
niczen, jak i mozliwosci produkcyjnych. Zmienne warunki cieplne ograniczyly wybér do upraw o niewielkich
wymaganiach dotyczacych temperatury (zboza, kukurydza, stonecznik, lucerna itd.), a letni niedobér wody spowo-
dowany zmniejszeniem ilosci opadéw podczas letnich miesiecy doprowadzit do uzaleznienia od nawadniania.
W zwigzku z tym uprawa zbdz stanowila na licznych obszarach jedyna mozliwos¢ produkgji, jaka mieli rolnicy
z uwagi na warunki Srodowiskowe, a chéw owiec ras Churra, Castellanas i Ojaladas stanowil najlepszy sposéb
wykorzystywania $ciernisk i nienawadnianych pastwisk efemerycznych, poniewaz rasy te sa najlepiej przystosowane
do tych warunkéw z uwagi na ich wysoka odpornosc.

Niedostatek obfitych pastwisk dostepnych w ciggu calego roku, potrzebnych do wyzywienia i regularnej produkdji
wlasciwie karmionych jagniat, spowodowala koncentracje na produkcji mleka i poddawanie jagniat ubojowi
w bardzo mtodym wieku.

Malowidla jaskiniowe znalezione na terenie gminy Las Batuecas w prowingji Salamanka, ktére pochodzg z czaséw
najazdu celtyckiego, stanowia najstarszy dowdd istnienia gospodarstw zajmujacych si¢ chowem owiec na terenie
obecnej Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon. Wszystkie gospodarstwa rozwinely sie jednak znacznie dzigki
wkladowi Honrado Concejo de la Mesta de Pastores — stowarzyszenia sezonowych pasterzy wedrownych — uzna-
nego przez kréla Alfonsa X Madrego za ,grupe pasterzy, ktorzy planowali rozklad pastwisk, czas wykorzystywania
zasobéw naturalnych itd.”.

Wilasciwosci fizyczne obszaru i czynniki naturalne oraz ludzkie Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon uksztal-
towaly tradycyjny system produkcji polegajacy na chowie ekstensywnym i pélintensywnym, ktéry charakteryzuje
si¢ wykorzystywaniem pastwisk i zasobéw naturalnych, prowadzeniem gospodarstw zajmujgcych si¢ chowem
owiec, w ktérych chéw zwierzgt hodowlanych odbywa si¢ w systemie mieszanym obejmujgcym trzymanie
w boksach i wypas, a takze karmieniem jagnigt wylacznie mlekiem matki. Rasy rodzime Churra, Castellana, Oja-
lada i krzyzowki tych ras sa najlepiej przystosowane do tego systemu produkeji i mozna z nich uzyskaé najwyzszej
jakosci produkt, charakteryzujacy si¢ — z uwagi na karmienie jagnigt wylacznie mlekiem matki — wyjatkowo biatym
i kruchym migsem zawierajacym niewiele thuszczu $rédmig$niowego.

System produkcji i wezesny wiek ubojowy okreSlono na podstawie lokalnych ograniczen $rodowiskowych, cech
zwierzgt nalezacych do wykorzystywanych ras, o niewielkich rozmiarach i dobrze zakorzenionej w regionie trady-
cji chowu. Wiek i masa jagnigcia ssacego w momencie uboju maja natomiast wplyw na stopie otluszczenia
i konsystencje ttuszczu, a takze na barwe, smak i aromat migsa.

Ub6j w miodym wieku i karmienie mlekiem matki nadajg migsu jagniecia ssacego ,Lechazo de Castilla y Ledn”
charakterystyczng perfowobiala lub bladorézowa barwe. Duza kruchos$¢ i charakterystyczna soczysto$¢ migso
zawdzigcza niewielkiej masie jagnigt w chwili uboju i karmieniu mlekiem matki, tj. dwoém czynnikom powoduja-
cym, ze kolagen zawarty w migsie rozklada si¢ podczas obrobki termicznej, dzieki czemu jest ono bardziej
miekkie.

Tusze jagnigt ssgcych charakteryzujg sie réwniez wysokim udzialem kosci w stosunku do mig$ni, poniewaz zwie-
rzeta te s bardzo mlode, w zwigzku z czym ich wzrost migSniowy jeszcze si¢ nie zakoriczyl, co thumaczy takze
cienkg $rédmiesniowa warstwe ttuszczu.

Chociaz uboju jagniecia ssacego ,Lechazo de Castilla y Leén” dokonuje si¢ w mlodym wieku, jego stopieft otlusz-
czenia wewnetrznego i zewnetrznego jest stosunkowo wysoki. Wynika to z faktu, ze spozywanie mleka ad libitum
powoduje nadwyzke energii, ktéra — w polaczeniu z niskim tempem wzrostu tych ras — odklada si¢ w postaci
tluszczu. Wystepowanie tluszczu na co najmniej polowie powierzchni nerek jagnigt stanowi dowdd karmienia
wylacznie mlekiem matki. Tego rodzaju tluszcz zewnetrzny o barwie woskowobialej nadaje migsu bardzo charakte-
rystyczny zapach.

Jagnieta ssace ,Lechazo de Castilla y Leén” zaspokajaja wysoki popyt konsumentéw na bardzo lekkie tusze
o niewielkim ottuszczeniu i migsie o bladej barwie, co pozwala na wprowadzanie ich do obrotu po wysokich
cenach.

Jagnie pieczone w tradycyjny sposéb od wiekdow stanowi przysmak kulinarny Wspoélnoty Autonomicznej Kastylia-
Leon. Jego spozywanie jest od wiekow najlepszym sposobem $wigtowania wsrdd przyjaciét lub rodziny.

O jagnigciu ssacym pisano réwniez w ksigzkach kucharskich [Secretos de los Chefs: técnicas y trucos de 50 estrellas
Michelin (Sekrety szeféw kuchni: wskazéwki i techniki 50 gwiazd Michelin), wydawnictwo Bon Vivant, 2008,
przedmowa — Ferran Adrid] i czasopismach gastronomicznych (De Origen, Carnicas 2000, Eurocarne, Siburitas, Argi,
la guia de Turismo gastronomito de Espafia 2009 de Anaya itd.) oraz w podreczniku gastronomicznym na temat pie-
czonej jagnieciny opublikowanym przez stowarzyszenie kucharzy zajmujacych si¢ pieczeniem jagnigt ssacych ze
Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-Leon.
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Odniesienia do jako$ci migsa jagniat ssacych mozna znalez¢ réwniez w badaniach, na przyklad w badaniu przepro-
wadzonym na Wydziale Weterynarii Uniwersytetu w Saragossie zatytutowanym: ,OkreSlanie i poréwnanie jakosci
i skladu migsa pochodzacego z réznych rodzajéw owiec europejskich. Dostosowanie do preferencji konsumentéw”,
z ktérego wynika, ze ulubionym migsem konsumentéw jest jagnie ssace.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/
registros/2017_05_10_Pliego_Lechazo_I_G_P.pdf
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